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Vorwort

Der Verein Regionalinitiative Prignitz Ruppin e.V. und der
Tourismusverband Prignitz e. V. haben es sich gemeinsam zur
Aufgabe gemacht, regionale Produkte in den Fokus von Gastro-
nomie, Tourismus und in das tigliche Leben der Menschen in
der Region zu bringen. Seither haben sich tiber 50 Unternehmen,
Landwirte und Vereine als Mitglied der Initiative angeschlossen,
welche ihre Rohstoffe, Waren und Vorprodukte aus der Region
oder auch von anderen Mitgliedern der Regionalinitiative
beziehen. Alle Betriebe sind mit mindestens drei weiteren regio-
nalen Unternehmen vernetzt und arbeiten eng zusammen.

Wir bemiihen uns, die Wertschopfungsketten zu starken und
Liicken durch neue Kooperationen zu schlieRen. Das Ziel ist es,
auf regionale Erzeugnisse vor Ort und auch in den Ballungs-
raumen Berlin/Potsdam und Hamburg aufmerksam zu machen.
So sollen regionale Wirtschaftskreislaufe gestarkt und gefordert
werden.

Alle Erzeuger und Gastronomiebetriebe mit regionaler Kiiche
in diesem Einkaufswegweiser sind auch in der bundesweiten
»RegioApp« zu finden.

Diese Broschiire gibt seit vielen Jahren nicht nur analog eine
Ubersicht, wo regionale Erzeugnisse gekauft und gegessen
werden konnen, sondern steht auch auf den Websiten der
Regionalinitiative Prignitz Ruppin e. V., des Tourismusverbandes
Prignitz e. V. und der REG Regionalentwicklungsgesellschaft
Nordwestbrandenburg mbH zum Download zur Verfiigung.
Weiter erhalten Sie diese Broschiire auch in den Touristinfos
und bei allen teilnehmenden Erzeugern.

Wir wiinschen Ihnen viel SpaR und tolle Erlebnisse beim Ent-
decken von idyllisch gelegenen Hofladen und Gastronomien.
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Willkommen in Ostprignitz-Ruppin!

Friedrich der GroRe, Karl-Friedrich Schinkel und der Schriftsteller
Theodor Fontane lebten bei uns, wurden hier geboren oder
verbrachten in unserer Region einen wesentlichen Teil ihres
Lebens. Doch Ostprignitz-Ruppin wurde nicht nur gepragt
von diesen Personlichkeiten, sondern ist auch bekannt fiir
sein kulturelles Erbe, seine kulinarischen Geniisse und seine
traditionell handwerklichen Produkte.

Inmitten einer reizvollen Kultur- und Naturlandschaft befinden
sich lebendige Dérfer, kleine Manufakturen und andere hand-
werkliche Betriebe, die seit vielen Generationen in Ostprignitz-
Ruppin zuhause sind oder hier ihr neues Domizil gefunden
haben. Die kleinteilige Struktur der ortlichen Erzeuger und
Gastronomen ist ein besonderes Merkmal unseres Landkreises
und wird durch den Zusammenschluss in einer Regionalinitia-
tive gefordert.

Planen Sie eine Fahrradtour durch die idyllische Landschaft
des Kreises oder erkunden Sie die zahlreichen Seen auf dem
Wasserweg. Erholen Sie sich in der Natur oder gehen Sie
shoppen und entdecken den Reiz unserer Region, der in der
Vielfalt kleiner, inhabergefiihrter Liden mit lokalen Produkten
besteht, die in dieser Dichte auRergewshnlich ist.

Entdecken Sie den Charme unseres Landkreises, erkunden Sie
seine Vielfalt und genieRen Sie die hohe Qualitit unserer Pro-
dukte. Wir freuen uns, wenn auch diese Ausgabe des Einkaufs-
fiihrers ein treuer Wegbegleiter auf Ihren Reisen durch Ost-
prignitz-Ruppin wird. In diesem Sinne wiinsche ich Ihnen jede
Menge Vergniigen und Genuss bei Ihren Entdeckungstouren.

Ralf Reinhardt
Landrat des Landkreises Ostprignitz-Ruppin
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Willkommen in der Prignitz!

Der Knieperkohl steht bei uns in aller Munde. Diese iiberlieferte
Kostlichkeit gilt als Nationalgericht in unserer kulturhistori-
schen Gegend. Neben dem Knieperkohl hat die Prignitz noch
weit mehr Gaumenfreuden und Leckerbissen zu bieten. Das
Beste daran: Sie werden regional angebaut bzw. geziichtet,
verarbeitet und vermarktet. Selbst die heimischen Produkte
zu erzeugen und andere daran teilhaben zu lassen, hat nichts
mit Trend zu tun, sondern ist ein Stiick Lebensqualitat bei uns.
Vom 6rtlichen Hofladen iiber kleine Wochenmarkte bis hin zum
Restaurant mit regionaler Speisekarte wird das Netz hiesiger
Anbieter mit eigenen Erzeugnissen immer breiter und viel-
seitiger.

Kennen Sie die Pirower Agrarprodukte mit Wurst- und Raucher-
waren von Duroc-Schweinen, Rindern der Rassen Fleckvieh
und Deutsch Angus? Oder haben Sie schon den Gin oder die
edlen Geiste und Brdande der GANS Feinbrand Manufaktur
probiert? Auch als Geschenk eine gute Idee! Viele Bioprodukte
sind bereits tiber die Prignitzer Landesgrenze hinaus bekannt
und beliebt. Ein Blick in diesen Wegweiser fiir regionale Pro-
dukte macht Lust aufs Entdecken und vor allem Appetit.

Aber die Prignitz ist nicht nur kulinarisch eine Reise wert.
Kulturell und touristisch gilt der Landstrich im Nordwesten
Brandenburgs mit seinen alten Fachwerkkirchen, historischen
Stadtkernen oder ausufernden Landschaften als Paradies fiir
Ruhesuchende, Naturfreunde und Radler. Die Prignitz verfiigt
tiber 1.300 km ausgeschildertes Radwegenetz nach Knoten-
punktwegweisung. Lernen Sie unsere schéne Prignitz kennen!

Christian Miiller
Landrat des Landkreises Prignitz



Ubersicht aller Anbieter

F2 schnell gefunden — in diesem Planquadrat
der Ubersichtskarte liegt der Ort.

Restaurants, Cafés und Speisen

Bickerei & Konditorei Ulf Griinberg - Lenzen A3
Backerei Vollkern - Rohrlack G5

Backerei W. Hofler - Perleberg C3

Café & Allerlei »Honigstiibchen« - Kletzke D4
Café Constance - Wustrau H5

Café Huth - Neuruppin H4|5

Café Karmen - Schweinrich G2

Das Pilgercafé - Bad Wilsnack C|D4

Das Tee- und Kaffeehaus - Wittenberge B|C4
Die Feldkiiche Wittenberge B|C&4
EIS-Zauberei Rheinsberg H|I3

Eisvogel - Lenzen A3

Elbe Resort Alte Olmiihle - Wittenberge B|C4
Elbegliick - Modlich A3

Gartenkiiche Catering - Wittstock F2

INSL - Kyritz F&4

Kleine Markthalle 50 - Putlitz D2

Landhaus Lellichow F3

Landhotel & Brauhaus Prignitzer Hof - Buchholz E3

Pannacotta - Pritzwalk E2|3

61
45
84
70
44
33
23
73
76
78
25
62
74
60
20
57

106
58
92
96
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Resort Mark Brandenburg - Neuruppin H4|5
Restaurant Clavis - Netzeband G4
Restaurant Markt 11 - Wittstock F2
Schénhagener Miihle D|E2

Spargelhof Kremmen 16

Tortenschwester - Wittstock F2
VITALHOTEL ambiente - Bad Wilsnack C|D4
Vormark Kochkultur- Quitzow C3

30
50
19
103
38
18
71
107

Waldhotel »ForsthausHainholz« - Pritzwalk E2|3
Waldschlosschen - Kyritz F4

Weinhaus am Neuen Markt - Neuruppin H4|5
Wildwuchs - Neuruppin H4|5

Ziegenkdaserei & Wiesencafé Karolinenhof H6

Ubernachtung

Bio Ranch Zempow H2

Café Huth - Neuruppin H4|5

Elbe Resort Alte Olmiihle - Wittenberge B|C4
Elbegliick - Madlich A3

Landgeschmack - Gorike E4

Landhaus Lellichow F3

Landhotel & Brauhaus Prignitzer Hof - Buchholz E3
Resort Mark Brandenburg - Neuruppin H4|5
Schénhagener Miihle D|E2

VITALHOTEL ambiente - Bad Wilsnack C|D&4
Waldhotel »ForsthausHainholz« - Pritzwalk E2|3
Waldschlosschen - Kyritz F4

Hofladen

Bickerei & Konditorei Plagemann - Neuruppin H4 |5
Backerei Vollkern - Rohrlack G5

BahnhofsQuartier Bad Wilsnack C|D4

Beeren- und Obsthof Pritzwalk E2|3

Bio Ranch Zempow H2

Bio-Heumilchhof Pohl - Gottberg G5

Birkenhof Lemke - Ackerfelde F2

Blumen Rémer - Pritzwalk E2|3

Brescher Hof - Bresch C2

Die Olmiihle Katerbow G4

Elbtal Alpaka - Breese Cé4

Fleischerei & Partyservice Ribbe - Wusterhausen F4|5
Galloway vom Preulenhof - Heiligengrabe F2|3
GANS Feinbrand Manufaktur - Klein Gottschow D3
Gartenbau Andrea Liiders - Pritzwalk E2|3

97
55
34
26
39

22
33
74
60
68
58
92
30
103
71
97
55



Griinkern - Neuruppin H4|5

Heilbrunner Fleisch- und Wurstwaren - Brunn F4

Herr Fontane - Neuruppin H4|5
Hofladen Quitzow C3

homemade - Karstedtshof F3

Kleine Markthalle 50 - Putlitz D2
Kyritzer Fruchtsifte F4

Landfleischerei Hildebrandt - Kletzke D4
Landgeschmack - Gorike E4
Landgourmet - Sarnow E3

Linumer Landhof H6

Naturhof Moller - Seedorf A3

Okohof Kuhhorst H6

Perleberger Senfmanufaktur C3
Prignitz Biene - Perleberg C3

Prignitzer Hausmosterei - Falkenhagen E2

Prignitzer Kartoffel-Handel
& Fruchtvertrieb - Perleberg C3

Raffinarium - Perleberg C3

29

32
86
16
106
56
69
68
99
41
63
40
81
85
101

82
80
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Regionalmarkthalle Wittenberge B|C&4
Rhinkraut - Neuruppin H4|5

Rixmanns Hof - Linum H6

Schafskaserei Anna Winter - Strigleben C2
Schénhagener Miihle D|E2

SeddinerEi D2|3

Spargelhof Kremmen 16
Sternhof - Rohrlack G5

StrauRenfarm Westprignitz - Perleberg C3
Walnussmeisterei - Herzberg IS5

Ziegenkaserei & Wiesencafé Karolinenhof H6E

Wochenmarkt

Wochenmarkte
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75
35
42
91
103
94
38
46
83
36
39

108

Backwaren und Siifes

Bickerei & Konditorei Plagemann - Neuruppin H4|5
Backerei & Konditorei Ulf Griinberg - Lenzen A3
Backerei Vollkern - Rohrlack G5

Bickerei W. Hofler - Perleberg C3

Café Huth - Neuruppin H4|5

Café & Allerlei »Honigstiibchen« - Kletzke D4
Das Pilgercafé - Bad Wilsnack C|D4

Das Tee- und Kaffeehaus - Wittenberge B|C4
Deine Feinkost - Wittenberge B|C4
EIS-Zauberei Rheinsberg H|I3

Griinkern - Neuruppin H4|5

Herr Fontane - Neuruppin H4|5

Imkerei Riimenapf - Ragelin G4

Naturhof Moller - Seedorf A3

Pannacotta - Pritzwalk E2|3

Prignitz Biene - Perleberg C3

Fleisch, Fisch, Kase, Eier

Auenhof Pabstthum I5

BahnhofsQuartier Bad Wilsnack C|D4

Bio Ranch Zempow H2

Birkenhof Lemke - Ackerfelde F2

Blumenthaler Freilandeier - Blumenthal F3

Farm Katerbow - Hakenberg H6

Fleischerei & Partyservice Ribbe - Wusterhausen F4|5
Galloway vom Preulenhof - Heiligengrabe F2|3
Griinkern - Neuruppin H4|5

Heilbrunner Fleisch- und Wurstwaren - Brunn F&4
Herr Fontane - Neuruppin H4|5

homemade - Karstedtshof F3

Landfleischerei Hildebrandt - Kletzke D4
Landgeschmack - Gorike E4

Landgourmet - Sarnow E3

Naturhof Méller - Seedorf A3

Neudorfer Fleischerei - Pritzwalk E2|3

27
61
45
84
33
70
73
76
77
25
29
32
52
63
96
85

37
72
22
17
15
43
53
14
29
54
32
16
69
68
99
63
104
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Okohof Kuhhorst H6

Pirower Agrarpodukte C2

Prignitzer Landhof - Klein Gottschow D3
Schafskaserei Anna Winter - Strigleben C2
Seddiner Ei D2|3

StraulRenfarm Westprignitz - Perleberg C3
Tarket Kjgtt - Quitzobel D5

Ziegenkaserei & Wiesencafé Karolinenhof H6

Obst und Gemiise, Gewiirze, Tee und Kaffee

Auenhof Pabstthum I5

Beeren- und Obsthof Pritzwalk E2|3
Blumen Romer - Pritzwalk E2|3

Das Tee- und Kaffeehaus - Wittenberge B|C4
Die Hanflinge - Barenthin E4

Die Olmiihle Katerbow G4

Gartenbau Andrea Liiders - Pritzwalk E2|3
Gartnerei Gemiislichkeit - Grof Linde C3
Griinkern - Neuruppin H4|5
Heidelbeerhof Quirling - Berge C2

Herr Fontane - Neuruppin H4|5

Hofladen Quitzow C3

Katinkas Gewiirzoase - Neuruppin H4|5
Landgourmet - Sarnow E3

Naturhof Méller - Seedorf A3

Okohof Kuhhorst H6

Perleberger Senfmanufaktur C3

Prignitzer Kartoffel-Handel
& Fruchtvertrieb - Perleberg C3

Raffinarium - Perleberg C3
Rhinkraut - Neuruppin H4|5
Rixmanns Hof - Linum H6
Spargelhof Kremmen 16
Sternhof - Rohrlack G5

Unser Temnitzhof - Walsleben G4
Walnussmeisterei - Herzberg I5
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40
89
102
91
94
83
65
39

37
98
95
76
66
51
100
87
29
90
32
86
28
99
63
40
81

82
80
35
42
38
46
49
36

Getrinke, Spirituosen

Beeren- und Obsthof Pritzwalk E2|3 98
Bio-Heumilchhof Péhl - Gottberg G5 48
Blumen Rémer - Pritzwalk E2|3 95
Brescher Hof - Bresch C2 88
Elbe Resort Alte Olmiihle - Wittenberge B|C4 74
GANS Feinbrand Manufaktur - Klein Gottschow D3 93
Griinkern - Neuruppin H4|5 29
Herr Fontane - Neuruppin H4|5 32
Honig- und Metschmiede - Plattenburg D4 64
Kyritzer Fruchtsifte F4 56
Landhotel & Brauhaus Prignitzer Hof - Buchholz E3 92
Linumer Landhof H6 41
Prignitz Biene - Perleberg C3 85
Prignitzer Hausmosterei - Falkenhagen E2 101
Raffinarium - Perleberg C3 80
Regionalmarkthalle Wittenberge B|C&4 75
Rheinsberger Preussenquelle H|I3 24
Schénhagener Miihle D|E2 103
Waldhotel »ForsthausHainholz« - Pritzwalk E2|3 97
Weinhaus am Neuen Markt - Neuruppin H4|5 34
Wittstocker Likore F2 21

Bildung und Non-Food

Bio Ranch Zempow H2 22
Das Tee- und Kaffeehaus - Wittenberge B|C4 76
Elbtal Alpaka - Breese C4 79
Kleine Markthalle 50 - Putlitz D2 106
Nahrungsgliick - Dannenwalde E3 67
NaturKinderGarten Rohrlack G5 47
Neuruppiner Marktleben H4|5 31
Unser Temnitzhof - Walsleben G4 49
Zander Holzstudio — Marco Wichert - Gantikow F4 59
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Galloway vom Preufenhof

Mit gutem Gewissen genieRen

In unserem Hofladen bieten wir frisches Fleisch und leckere
Wurst von unseren Gallowayrindern und Schweinen an.
Fruchtaufstriche, Honig, Sirup, Rapsol und vieles mehr, laden
zum Genielen ein. Natiirliche Haltung und hofeigenes Futter
geben unserem Fleisch ein einzigartiges Aroma. Gerne fiihren
wir Sie liber die Weiden zu unseren Tieren.

Angebot: Galloway- und Schweinefleisch, versch. Wurstsorten,
Honig, Schmalz, Fruchtaufstriche, Likore, Rapsol, Bienen-
wachstiicher, Krautersalze u.v.m.

Galloway vom Preufenhof

Marianne Wille

Am Drobel 10

16909 Heiligengrabe

Telefon 033962/80968

Fax 033962/808500
gallowayvompreussenhof@t-online.de
www.gallowayvompreussenhof.de

Offnungszeiten
taglich 9-18 Uhr

14 F2|3

Blumenthaler Freilandeier

Auf unserem Hof gibt es auschlieBlich Eier aus Freilandhaltung.
Hier darf jedes Huhn einfach Huhn sein. Viel Auslauf, frisches
Griin sowie Picken und Scharren machen unsere Hiihner gliick-
lich, was man natiirlich am Ei schmecken kann. Uns liegt das
Wohl unserer Tiere am Herzen, deshalb legen wir gréten Wert
auf eine artgerechte Haltung und Futterung, was wir durch
die Mobilstallhaltung realisieren.

Wenn Dir Frische, Regionalitat und Tierwohl genauso am
Herzen liegt wie uns, bist Du hier genau richtig.

Angebot: Freilandeier, Gefliigel

Blumenthaler Freilandeier .
Volker Obst Blumenthzler .
Strale der Solidaritit 4 Frﬂlaﬂd W fIEI'

16909 Heiligengrabe OT Blumenthal
Telefon 0151/40363499
blumenthaler-freilandeier@web.de

Offnungszeiten
individuell nach Absprache
sowie »Hofladen zur Selbstbedienung« am Tor

F3 15



homemade

Wurst und Fleisch von natiirlich gehaltenen Charolais-Weide-
rindern und Schafen: Der Slogan »homemade — da weils man,
wo’s herkommt« ist fiir die Partner Eva Paulus und Jo Thieen
Programm. Alle Produkte, die im Hofladen oder online unter
www.homemade4us.de erhiltlich sind, werden von Menschen
hergestellt, die personlich fiir die Qualitit ihrer Erzeugnisse
und eine konsequent artgerechte Tierhaltung einstehen. Und
das schmeckt man.

Wer sich fiir das Angebot von homemade interessiert, ist
jederzeit willkommen, sich vor Ort umzuschauen und mit den
Griindern ins Gesprach zu kommen.

Angehot: Reichhaltiges Sortiment an Fleisch- und Wurstwaren
vom Rind, Lamm und Wild sowie ausgewdhlte Kostlichkeiten
von regionalen Manufakturen

homemade

Jo ThieRen & Eva Paulus GbR .
Karstedtshofer Strake 21 Egﬂ}ﬁmﬁg}k;mél
16909 Wittstock / Dosse OT Karstedtshof ' i
Telefon 0172/820 8594

info@homemade4us.de
www.homemade4us.de

Offnungszeiten
taglich 10-18 Uhr sowie nach Vereinbarung
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Birkenhof Lemke

Bio Landwirtschaft

Der alte Vierseitenhof wird mittlerweile in der sechsten Gene-
ration kleinb3uerlich von der Familie Lemke bewirtschaftet. Es
wird 6kologischer Landbau nach Biokreis-Richtlinien betrieben.

Zentrales Merkmal des Landwirtschaftsbetriebes sind die mobi-
len Hiihnerstélle, sodass den Tieren stets Zugang zu frischen
Griinflachen ermdglicht wird. Die Legehennen genielen groR-
ziigigen Freiraum und bestes, 6kologisch erzeugtes Futter.
Das ganze Jahr iiber konnen die Tiere unter freiem Himmel
scharren.

GroRer Pluspunkt: Zu jedem weiblichen Kiiken wird der dazu-
gehorige Bruderhahn groRgezogen. Neben Eiern und (Weih-
nachts-)Gefliigel erzeugen wir auch diverse Kiichenkrauter,
Salate und saisonales Gemiise.

Angebot: Eier, Eierlikor, Gefliigel (Hiihner, Bruderhihne, Enten),
diverse Kiichenkriduter, Salate und Gemiise der Saison

Birkenhof Lemke Bio Landwirtschaft o
Ortwin Lemke 'B'rkmh(?j“
Ackerfelder Dorfstrale 14 \..cl'eml@d’)
16909 Wittstock / Dosse GT Ackerfelde

Telefon 033967/6 0658

kontakt@lisalemke.de

www.birkenhof-lemke.de

Offnungszeiten
nach Vereinbarung

F2 17



Tortenschwester

Café & Laden — Medizin fiir Leib und Seele

Im historischen Feuerwehrdepot in Wittstock erfiille ich mir
meinen Traum von einem eigenen Café und gebe meiner
Leidenschaft fiir Torten und Kuchen einen Raum.

Gebacken wird im hauseigenen Backlabor, mit Dinkelmehl
und Butter, ohne Backmischungen.

Alle Torten auch im AuBer-Haus-Verkauf und auf Vorbestel-
lung. Wir fertigen spezielle Torten fiir jeden Anlass nach Ihren
Wiinschen an.

Ausrichtung von Kaffeetafeln zum Geburtstag, Hochzeit,
Taufe, Beerdigung.

Jeden Sonntag Schlemmerfriihstiick auf Vorbestellung

Angehot: Torten und Kuchen aus eigener Produktion, Friih-
stiick, Eis, Kaffee, Tee, Schokolade, hochwertige Spirituosen,
Prasentkorbe

Tortenschwester

Café & Laden

Claudia Koppen

Walter Schulz Platz 1

16909 Wittstock / Dosse

Telefon 03394/4248822,0176/70591778
info@tortenschwester.de
www.tortenschwester.de

Offnungszeiten
Di—Sa12-18Uhr, So 10-18 Uhr

18 F2

Restaurant Markt 11

Ein Restaurant, das anders ist als andere —
das ist unser Anspruch.

Anders als gewdhnlich: wir sind ein Restaurant, das in kein
Schema passt, weil wir vom Café libers Familienrestaurant
bis zum Gourmetabend alles bieten.

Anders als normal: unser Team serviert Ihnen nicht nur
Grandioses, sondern nimmt Sie auch gern in unsere Familie auf.

Unser Kiichenteam schafft den Spagat: Von klassisch, modern,
vegetarisch, vegan bis zur Gourmetkiiche findet sich etwas
fiirjeden Geschmack. Zubereitet mit groter Hingabe, immer
lecker und vorwiegend regional. Probieren Sie es aus, wagen
Sie Neues.

Unser Restaurant liegt im Herzen von Wittstock / Dosse, direkt
am Marktplatz. Fiir uns heit Nihe auch, dass wir uns um Sie
kiimmern, so wie Sie es wiinschen.

Finden Sie Ruhe und Genuss bei und mit uns.

Angebot: wechselnde Quicklunch-Angebote, regionale Produkte,
von klassischer bis gehobene Kiiche: fiir jeden ist etwas dabei,
Ausrichtung von Familienfeiern und Catering

Restaurant Markt 11

Annett Miinzer

Markt 11 - 16909 Wittstock / Dosse
Telefon 03394/4 055166
info@markt-11.de
www.markt-11.de

Offnungszeiten
Di—Sall-21Uhr

F2 19



Gartenkiiche Catering

Purer Genuss! Natiirliche Zutaten! Frische Zubereitung!

Entdecken Sie meine aromatischen Gerichte, passend fiir
Hochzeiten, Familienfeiern, Geburtstage, Firmenevents, etc.
Meine Besonderheit ist die Verwendung von rein natiirlichen
Zutaten. Alle meine Gerichte werden frisch und handgemacht
zubereitet.

Ich verzichte komplett auf die Verwendung von Fertigprodukten
oder kiinstlichen Aromen. Meine Zutaten beziehe ich vorzugs-
weise von lokalen Erzeugern und achte so auf Regionalitit und
Nachhaltigkeit. Dank der saisonalen Abwechslung unserer
Lebensmittel sind der Kreativitit keine Grenzen gesetzt. Ebenso
sind vegetarische oder vegane Gerichte moglich.

Angebot: Die Gartenkiiche bietet Kochevents, Grill-Catering,
Hochzeitscaterings, Kochkurse, Foodboxen und individuelle
Caterings ab 10 Personen an, auf Wunsch inklusive Getrianke
und Service. Jedes Catering wird personlich besprochen,
individuell kreiert und von mir geliefert. Gerne koche ich auch
direkt bei Ihnen vor Ort ein privates Dinner — Sie kiimmern sich
um Ihre Gaste, ich um den Rest. Sprechen Sie mich gerne an.

Cateringservice Gartenkiiche
Mischella Ruff

=8
00
Rote-Miihle-Weg 33 - 16909 Wittstock qﬂﬁ {enbitche

Telefon 01517/4106384 pataen. fseh. geajefen-
info@gartenkueche.catering

www.gartenkueche.catering
instagram.com/gartenkueche.catering
facebook.com/gartenkueche.catering

Offnungszeiten individuell nach Absprache
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Wittstocker Likore

Es ist ein Brauch von Alters her: Wer Sorgen hat, hat auch Likiir.
Doch wer zufrieden und vergniigt, sieht zu, dass er auch welchen kriegt.
(Wilhelm Busch)

Die Wittstocker Likormanufaktur produziert handgemachten,
aromatischen Spirituosen im Brandenburger Land. Als kleines
Familienunternehmen fertigen Vater und Sohn feinste Likore
ganz natiirlich, frei von Zusatzstoffen. Auf Feiern und Festen
der Region, aber auch dariiber hinaus, findet man uns mit
kreativen »Likor-Cocktails« und zur kalten Jahreszeit mit
unserem »HeiRen Weilken«. Ein weiler Glithwein, der durch
die breite Auswahl unser Likore erst vollendet wird.

Unsere Wittstocker Likore erhalten Sie in umliegenden Hof-
ldden oder im Einzelhandel. Dariiber hinaus vertreiben wir
unseren Produkte auch iiber unseren Onlineshop.

Angebot: Wittstocker Rosenlikér, Rhabarber-Vanille, Wild-
heidelbeere-Vanille, 3-Beeren-Jalapenjo, Brombeere-Chili,
Cassis-Vanille, Stachelbeere-Tonkabohne, Hanfbliite, Wild-
preiselbeere, Himbeere-Zitronengras, Krauterlikor und Erd-
beere-Johannisbeere

Wittstocker Likire

Thomas Krieglstein

Poststralke 10 - 16909 Wittstock
Telefon 0162/9813156
info@deine-likoere.de
deine-likoere.de

Vertrieb u.a. iiber: Wittstock: Rewe Volker Weiss, Blumen
Cathrin, Touristinfo; Neuruppin: Regionalladen Herr Fontane;
Rheinsberg: Touristinfo
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Bio Ranch Zempow

Klimapositiv bauen mit Hanf:
Hanfsteine und Hanfdimmwolle

Die Bio Ranch Zempow ist ein vielseitiger Bio-, Urlaubs- und
Seminarhof. Wir bauen Nutzhanf an, da er positive Wirkungen
fiir Boden und Klima hat und CO2-negative Baustoffe liefert.

Hanfdimmwolle eignet sich ideal fiir Dachgeschosse. Hanf-
kalksteine fiir Wande uiberzeugen mit sehr guten Warme-
dimmwerten, Schallabsorption, gesundem Wohnklima u.v.m.

In Seminaren erhalten Sie von uns Wissen und Handwerks-
zeug, um Ihr Bau- oder Renovierungsprojekt mit Hanfbau-
stoffen umzusetzen. Besichtigen Sie verschiedene Bauweisen
mit Hanf und Kalk auf dem Zempower Hanfbauhof.

Angebot: Hanfbaustoffe, Bio Hanfprodukte, Biofleisch vom
Angusrind, Ferienwohnungen, Gruppenraum, Seminare,
Kurse, Wanderungen mit Kiihen, Ponys, Pferden und Eseln,
Ranch Safaris, Bioerlebnistage fiir Kinder

Bio Ranch Zempow oy
Dr. Wilhelm Schikel

Birkenallee 12 BIO RANCH ZEMPOW
16909 Wittstock / Dosse OT Zempow

Telefon 01520/9229451
hanf@bioranch.net
www.bio-ranch-zempow.de

Offnungszeiten

Hofladen: Mo-Fr10-12Uhr, Sa11-12Uhr
sowie nach Vereinbarung: Tel: 033923/76914
info@bio-ranch-zempow.de
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Café Karmen

Hier wird mit Leidenschaft und Dinkelmehl gebacken!

Freuen Sie sich auf selbstgemachte Torten und Kuchen aus
Dinkelmehl, mit weniger Zucker und ohne Gelatine —fiir ein
besseres Geschmackserlebnis!

Das kleine barrierefreie Café mit Wohlfiihlatmosphire
finden Sie im Ort Schweinrich zwischen Wittstock/Dosse und
Rheinsberg.

Angehot: selbstgemachte Torten und Kuchen aus Dinkelmehl,
aromatischer Kaffee, Tee und késtliche Trinkschokolade

Café Karmen c AFé T

TannenstraRe 1 4
16909 Wittstock OT Schweinrich K ARME’N
Telefon 033966/509493

www.cafe-karmen.de

Offnungszeiten
Do-S014-17Uhr
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bio

mineralwasser

EIS-Zauberei Rheinsberg

Die kleinste Eismanufaktur der Welt

Bei uns wirst Du zum EIS-Zauberer! Mit jedem EiZ kannst Du
ein neues, ganz individuelles Geschmackserlebnis erfinden.
Sei Dein eigener EiZ-Designer, lebe Deine Kreativitdt aus und
experimentiere, was das Zeug halt! Was Du schmeckst, sind
natiirliche und regionale Produkte — keine kiinstlichen Farb-

oder Aromastoffe. Ob Sanddorn von den Brandenburger Feldern,
Teltower Riibchen oder Erdbeeren vom ortsansassigen Obst-
bauern. In unserem EiZ bleiben die natiirlichen Aromen von
Friichten und Krautern sowie deren gesunde Wirkstoffe erhalten
= Lass einfach Deine Zunge entscheiden!
—T;_—_ - Angebot: iiber 365 verschiedene Eissorten
== EIS-Zauberei
———p Wolfgang Brasch e. K
— 7 olfgang Brasch e. K.
nA =
Y TS
—
-

e ;

Kurt-Tucholsky-Stralte 36

16831 Rheinsberg
Telefon 033931/724-0
Fax 033931/724-10

www.eiszauberei.de

facebook.com/eiszauberei

Offnungszeiten
Saison: 11-19 Uhr
e : Vor-/Nachsaison 12-17 Uhr
PREUSSEN
QUELLE
biﬂ_, STILL

Bitte beachten Sie auch unsere Homepage.

H|I3
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Wildwuchs

Bistro / Café

Wildwuchs steht fiir eine frische und lebendige Kiiche, pfiffige
Rezeptkreationen und den hohen Anspruch, die vielfiltigen
Farben und Geschmicker der Natur zuriick auf unsere Teller
zu bringen. Wir legen groRen Wert auf regionale, 6kologische
und saisonale Zutaten, dies konnen wir durch eine wochent-
lich wechselnde Wochenkarte realisieren, mit wechselnden
Tagesgerichten und leckeren Klassikern wie unserem Wild-
wuchsburger. Wir bereiten alles frisch zu, daher konnen

wir auch individuell auf Unvertraglichkeiten eingehen. Als
Fachfrau fiir Bio-Gourmet-Erndhrung bin ich auch vertraut
mit speziellen Erndhrungsformen. Wir beziehen den groRten
Teil an Gemiise, Salat und Krautern von benachbarten und
befreundeten Biobauern und Erzeugern. Das gewihrleistet
bestmogliche Transparenz, kurze Transportwege sowie die
Starkung der Region.

Angebot: wechselnde Tages- und Wochengerichte, Wildwuchs-
burger, Salatbowls, Porridge, Wildwuchsstulle, Kaffee und
Kuchen, Friihstiick / Brunch mit Vorbestellung, Hochzeits-
caterings, individuelle Caterings, die ich personlich mit Ihnen
bespreche (herzhaft & sii), Bereitstellung der Raumlich-
keiten fiir private oder Firmenevents, 3-Gange-Menii Abende,
Workshops

Bistro / Café Wildwuchs - i
Ulrike Lehmann ,:‘fz.. ﬂ:’
WichmannstraRe 23 - 16816 Neuruppin 'f\mdwdf?
Telefon 03391/406 8441 ,?%-' i

team@wildwuchs-vegan.de
www.wildwuchs-vegan.de
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Bdckerei & Konditorei Plagemann

Es gibt kaum noch Bicker oder Konditoren, die wirkliche
Backkultur kennen und pflegen. GroRbickereien iibernehmen
mehr und mehr das Ruder. Aus diesem Grund sind wir sehr stolz
auf unsere handwerklich hergestellten Back- und Konditor-
waren. Trotz schwieriger Lage sind wir davon iiberzeugt,
dass unsere Kunden die Qualitdt unserer Waren zu schitzen
wissen und nicht auf den Geschmack von handwerklichem
Konnen und besten Naturzutaten verzichten wollen. Auch
heute noch backen wir nach alten Familienrezepten unsere
Ruppiner Mischbrote mit vollversduertem Roggenmehl und
immer einer Portion Liebe.

Unsere Spezialbrote aus Bio-Mehl (Fontanebrot, Schinkelbrot
und Pater Wichmannbrot) sowie den »Scharfen Ruppiner«
gibt es jetzt auch als Dosenbrot.

Angebot: handwerklich gefertigte Backwaren, echte Sauerteig-
brote (s. Foto: Scharfer Ruppiner), Vollkornbrote aus Biomehl,
Kuchen, Torten, Kekse; zur Saison Dominosteine, Baumkuchen
und Stollen nach erzgebirgischem Rezept u.v.m.

Bickerei & Konditorei Plagemann
Sven Plagemann
Friedrich-Engels-Strafe 49
16816 Neuruppin

Telefon 03391/3028
www.konditor-plagemann.de

Offnungszeiten
Mi und Do 6.15-12Uhr und 1417 Uhr
Fr6.15-14 Uhr, Sa 6.15-11Uhr
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Katinkas Gewiirzoase

Katinkas Gewiirzoase ist seit 18 Jahren auf Wochenmarkten
prasent. Seit 1988 beschiftigte ich mich mit Gewiirzen und
Krdautern. Ab dem Jahr 2000 erfolgte dies mobil mit einem
Verkaufswagen auf Markten des Hochsauerland-Kreises.

Seit Mitte Marz 2018 habe ich meinen Lebensmittelpunkt nach
Brandenburg verlegt und bin jetzt auf den Wochenmairkten
der Region zu finden.

Ich biete meinen Kunden eine Vielzahl von Krautern, Gewiirzen,
Gewiirz- und Teemischungen an, die sich durch die Kombination
von 100 % Qualitat und einem hervorragenden Preis-Leistungs-
verhiltnis auszeichnen. So werden alle meine Spezialititen
ausschlieSlich mit Meersalz hergestellt und ich verzichte weit-
gehend auf Glutamate und Allergene.

Machen Sie sich mit mir auf die faszinierende Reise in die Welt
der Gewiirze und entdecken Sie mit all Ihren Sinnen die ganze
Vielfalt meines Angebotes. Ich mdchte Sie einladen die ver-
schiedensten Gewiirze und Mischungen an meinem Stand zu
probieren.

Angebot: 250 Gewiirze, Kriuter und Tees

Katinkas Gewiirzoase

Katharina Ibishi-Willmes
Rudolf-Breitscheid-Strake 44
16816 Neuruppin

Telefon 0171/3262133

Offnungszeiten
Wochenmarkt auf dem Schulplatz in Neuruppin: Di, Do, Fr;
Versand auch nach telefonischer Bestellung
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Griinkern

Naturkostfachgeschift

Wir bieten Ihnen in der Neuruppiner Innenstadt ein Voll-
sortiment an 6kologisch erzeugten Lebensmitteln. Nicht nur
im Frischebereich kommen viele Produkte von regionalen
Erzeugern und umliegenden Hofen.

In unserem Café und auf der Sonnenterrasse kénnen Sie
gemiitlich eine Tasse Kaffee trinken. Zudem bieten wir taglich
einen vegetarischen Mittagstisch und selbstgebackenen
Kuchen an.

Angebot: Molkereiprodukte, Fleisch- und Wurstwaren, frisches
Obst und Gemiise, Tiefkiihlprodukte, Brot und Backwaren,
haltbare Lebensmittel, Drogerieartikel

Griinkern ﬂi
Holger Hannemann \ g[unkern

Bilderbogenpassage * Neuruppin
Karl-Marx-StraRe 33/34

16816 Neuruppin

Telefon 03391/398671

gruenkern-neuruppin@web.de
www.gruenkern-neuruppin.de

Offnungszeiten
Mo -Fr9-18:30 Uhr, Sa9-13Uhr
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Resort Mark Brandenburg

Direkt am Ufer des Ruppiner Sees befindet sich das Resort Mark
Brandenburg mit direkt angeschlossener Fontane Therme.
Die staatlich zertifizierte Naturheilsole wird direkt vor Ort
aus 1700 Metern Tiefe gefordert und versorgt die Solepools
der Therme. Verschiedene Dampfbader und Saunen, u. a. eine
schwimmende Seesauna mit direktem Seezugang, runden
das Angebot ab. Aus der Sole wird ebenso Salz gewonnen,
welches bei der Herstellung hauseigener Produkte verwendet
wird. Diese entstehen in Zusammenarbeit mit den kulinari-
schen Partnern des Hotels. So befindet sich bspw. Honig mit
Thermalsalz am Friihstiicksbuffet des Restaurants Parzival.

Ein GroRteil der Lebensmittel kommt von Produzenten

aus der unmittelbaren Umgebung des Hotels. Diese lokale
Kiichenphilosophie gewahrleistet kurze Transportwege und
taglich frische Produkte.

Angebot: Hotel mit 130 Zimmern, im Restaurant Parzival 120
Plitze, Restaurant Seewirtschaft 90 Plitze, Wellnessbereich
mit Thermalsolebecken, Schwimmbecken und Saunen, lokale
Kiichenphilosophie mit tiber 15 kulinarischen Partnern aus der
Region, hauseigene Produkte wie Honig mit Thermalsalz,
Krauter-Gewiirzol und -Vinaigrette (erhaltlich im Hotelshop)

Resort Mark Brandenburg .‘,j
An der Seepromenade 20 RESORT MARK BRANDENBURG
16816 Neuruppin Wellness | Thermalsole | Natus

Telefon 03391/4035-0
Fax 03391/4035-2459
www.resort-mark-brandenburg.de

Offnungszeiten: durchgingig gesffnet
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Neuruppiner Marktleben

Fangfrischer Fisch aus heimischen Gewassern, Brot aus der
Landbackerei, Obst und Gemiise vom Bauernhof, die Méglich-
keit, die erworbenen Waren allesamt umweltfreundlich, unver-
packt, direkt vom Erzeuger im eigens hergestellten »Wochen-
markt-Stoffbeutel« marktfrisch nach Hause zu nehmen. All
das sind sehr gute Argumente fiir den Besuch des Neuruppiner
Wochenmarktes. Erleben Sie jahrlich 180 Markttage und
zahlreiche Aktionen und Events auf dem Schulplatz im Herzen
der Fontanestadt.

Gonnen Sie sich eine Auszeit und erleben Sie selbst den Unter-
schied zwischen regionalem Einkaufen & Supermarkt.

Angebot: Backwaren, Blumen & Pflanzen, Obst & Gemiise,
Fisch, Fleisch, Eier, Gewiirze, Krauter, Kdse, Imkereiprodukte,
Feinkost, Imbiss, Lederwaren, Textilien, Kleinteile

InKom Neuruppin GmbH ENEURUPPIN
Bereich Stadtmarketing Bl STADTMARKETING

Meine Fontanestadt.
Trenckmannstrafle 35

16816 Neuruppin

Telefon 03391/822094 64

Fax 03391/82209465
info@stadtmarketing-neuruppin.de
www.stadtmarketing-neuruppin.de

Offnungszeiten

Standort: Schulplatz Neuruppin
(Karl-Marx-StraRe): Di, Do, Fr 8 -16 Uhr,
April—Dezember auch Sa 8 -13Uhr
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Herr Fontane

Ihr Laden fiir regionale Produkte und Souvenirs

Wer wissen will, was die Region zu bieten hat, der istim »Herr
Fontane« an der richtigen Adresse. In dem kleinen, aber feinen
Laden im Herzen der Fontanestadt finden Sie auf einem Fleck
eine Vielzahl an regionalen Produkten. Hier kénnen Sie kaufen,
was in der Region mit bestem Wissen und Gewissen angebaut,
geerntet und verarbeitet wurde. Das gemiitliche Geschift

lddt zum Schmdkern und Verweilen ein.

Gern arrangieren Ihnen die Mitarbeiter regionale Prasentkorbe
in verschiedenen GroRen fiir geschiftliche oder private Anldsse.
Ihren Wiinschen entsprechend werden die Korbe mit den
besten Produkten der Region bestiickt und zu einem stilvollen
Geschenk zusammengestellt.

Lassen Sie sich beraten, stellen Sie Fragen und nehmen Sie sich
Zeit, um die Region kennenzulernen.

Angebot: Souvenirs, Schmuck, Handwerkskunst, T-Shirts,
Tassen, Schirme, Taschen, Wurst, Honig, Marmelade, Likér,
Wein, Sekt, Tee, Kaffee, Prasentkorbe

Hert Fontane

Karl-Marx-StraRe 36 (Auf dem Schulplatz)
16816 Neuruppin

Telefon 0170/9 250227
info@neuruppin.net
www.herr-fontane.de

Offnungszeiten
Mo -Fr10-18 Uhr, Sa10-14 Uhr
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Café Huth

Mitten auf der Flaniermeile gleich neben der Lowen-Apotheke,
dem Geburtshaus Theodor Fontanes, erwartet Sie die gemiit-
liche Pension von Familie Huth. Mit den modernen sechs Einzel-
zimmern und sechs Doppelzimmern (Aufbettung maglich)

ist es das ideale Quartier fiir Neuruppin-Entdecker. Von hier
aus sind es nur wenige Gehminuten zu den Anlegestellen der
Fahrgastschifffahrt, zur Fontane Therme und Kulturkirche.

Bei Sonnenschein ladt das Stralbencafé mit seinem reichhaltigen
Kuchen- und Tortenangebot zum GenieRen und Schauen ein!

Das Café ist bereits seit 1978 in der 3. Generation im Besitz
der Familie Huth.

Angebot: Friihstiicksangebote, Mittagstisch auch to go,
reichhaltiges Angebot an Backwaren sowie Kaffee- und Tee-
spezialitdten

(afé Huth

Conditorei & Pension
Karl-Marx-StraRe 85

16816 Neuruppin

Telefon 03391/3840
info@cafe-huth.de
www.cafe-pension-huth.de

Offnungszeiten
Mo-Sa7-17Uhr,
So und Feiertag 14 -18 Uhr
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Weinhaus am Neuen Markt

Lasst Weinkultur mit Genuss und SpaR erleben

Das »Weinhaus am Neuen Markt« steht fiir ausgesuchte
Weine und hochklassige Feinkost im Norden Brandenburgs.
Weine aus exklusiven Rebsorten und hochdekorierte Weine
von bekannten Winzern gehdren ebenso zu unserem Angebot
wie kleine, feine Neuentdeckungen. Fiir jeden Geschmack und
jeden Geldbeutel findet sich bei uns ein guter Tropfen.

Wir arbeiten mit Winzern aus der ganzen Welt zusammen.
Thre Weingarten liegen gleich nebenan im Rheingau und weit
weg im australischen Coonawarra, am spanischen Duero und
an der schonen blauen Donau.

Besuchen Sie uns inmitten der historischen Altstadt von Neu-
ruppin, denn hier lisst es sich wunderbar bei einem Glas Wein
Threr Wahl entschleunigen.

Angebot: Weine aus aller Welt, Feinkost, Prisente, kleines
Bistro, Weinproben und Veranstaltungen rund ums GenieRRen.

Weinhaus am Neuen Markt

Yvonne Krause
Kommissionsstrale 17

16816 Neuruppin

Telefon 03391/651101
info@weinhausamneuenmarkt.de
www.weinhaus-neuruppin.de

Offnungszeiten
Mo nur Ladenverkauf 12-17 Uhr
Di—-Sa12-23Uhr
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Rhinkraut

Im Rhythmus der Natur

Wer liebt sie nicht ? Frische, regionale Produkte. Unsere Saison
eroffnen wir immer mit dem Barlauch. Ein tolles Wildkraut, das
wir zu O, Senf, Salz und Paste verarbeiten. Ist die Birlauch-Zeit
vorbei, wichst der Lowenzahn. Holunder, Himbeere, Rosmarin,
Rose, Minze und Kapuzinerkresse folgen. Den Jahresabschluss
bildet unser Méhrengriin-Pesto. Wenn es keine Wildkrauter
sind, dann achten wir bei der Ernte auf unbehandelte Produkte
und verarbeiten sie ohne Zusatzstoffe. Gutes aus der Region zu
verarbeiten, Frische erhalten und lange Lieferwege zu vermeiden,
liegt uns sehr am Herzen. Deshalb ist es uns wichtig, saisonal
zu bleiben und uns dem Rhythmus der Natur anzupassen.

Angebot: Salz, OL, Senf und Paste aus Barlauch, Léwenzahn-
bliiten-Sirup, Holunderbliiten-Senf, Himbeersenf und -Salz,
Rosenbliiten-Zucker, Minz-Zucker, Liebstockelsalz, Liebstockel-
senf, Birnensenf, Waldpilzsalz, Rosmarinéle, Kapuzinerkresse-
Salz und Mohrengriin-Pesto.

Rhinkraut

Dirk Berdychowski

Zur Mesche 5b - 16816 Neuruppin
Telefon 0173/6402392
rhinkraut@gmail.com

Offnungszeiten

von April bis November erhaltlich bei: Herr Fontane, Edeka
Brehme, Teetraum Stirnemann, Weinhaus am Neuen Markt
(alle Neuruppin); Spargelhof Kremmen, Regionalladen Anger-
miinde, Landgeschmack Gérike, Olmiihle Katerbow, Torten-
schwester (Wittstock) und homemade (Karstedtshof)
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Walnussmeisterei

... und »Knackschmiede«

Wer sich vom Lowenberger Land aus in Richtung Westen
bewegt, kommt nicht an Herzberg vorbei — und damit herz-
lich willkommen in unserer Walnussmeisterei! Seit 2017
entwickeln wir hier einen alten Dreiseitenhof Stiick fiir Stiick
in einen Pilgerort rund um die Walnuss: Wissenswertes zu
Herkunft und Verwendung, Anbau- und Gartentipps sowie
verschiedene Produkte und Walnusssorten zum Verkosten
erwarten Sie in unserem Hofladen. Mit der hofeigenen
Knackmaschine kdnnen Sie nach Terminvereinbarung auch
einfach und schnell die Walniisse aus dem eigenen Garten
durchknacken. Es werden auch Auftrage zum »Lohnknacken«
entgegengenommen und die Kerne, wenn gewiinscht, gleich
zu unserer Partner-Olmiihle nach Katerbow weitergegeben.

Angebot: Heimische Wal- und Haselniisse sowie verschiedenste
Nuss-Produkte, Nussknacker, Erntehelfer und vieles mehr.
Knacken der eigenen Walniisse an unserer Knackmaschine nach
Terminvereinbarung. Lohnknacken ab 10 kg trockener Niisse.

Die Walnussmeisterei (

Vivian Bollersen & Team walnussmeisterei
Im Eichholz 33 BOLLERSEN
16835 Herzberg (Mark)

Telefon 033926/729593

info@walnussmeisterei.de
www.walnussmeisterei.de

Offnungszeiten
saisonal unterschiedlich, bitte schauen Sie auf die Website.
Oktober—Marz: Fr 1418 Uhr, Sa10-14 Uhr
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Auenhof Pabstthum

Der Auenhof Pabstthum ist ein kleiner Permakultur-Hof,
versteckt zwischen Wildern und Wiesen. Die Milch unserer
Ziegen und Schafe verarbeiten wir in der Hofkaserei zu feinen
Rohmilch-Kasespezialititen. Der Garten wird mit Hilfe unserer
Zugrinder bewirtschaftet. Den Kdse und das Gemiise gibt es auf
dem Wochenmarkt in Neuruppin an unserem Verkaufswagen.

Angebot: Rohmilchkise aus Ziegen- und Schafmilch, Samen-
festes Gemiise und Jungpflanzen, Fleisch und Wurst von Lamm,
Zicklein und Rind, Seminare

Auenhof Pabstthum
Pabstthum 2

16818 Karwe

Telefon 033925/905560
auenhof@t-online.de
www.auenhofpabstthum.de

Offnungszeiten
Verkaufswagen auf dem Wochenmarkt in Neuruppin:
Do und Fr 8 -15Uhr, Sa 8 -13Uhr
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Spargelhof Kremmen

Unser Spargelhof Kremmen ist ein beliebtes Ausflugsziel fiir
die ganze Familie. In der Spargelsaison sind unser Hofladen
und die Gastronomie tdglich gedffnet. Ob als Tagesausflug
oder zur Ubernachtung mit dem Wohnmobil, hier gibt es zu
jeder Jahreszeit viel zu entdecken. Inzwischen hat unser Hof
mit dem beliebten Hofladen und dem je nach Saison frisch zu-
bereiteten Speisenangebot in unserem Restaurant rund ums
Jahr taglich geoffnet. Wahrend im Friihjahr der namensgebende
Spargel auf den Tisch kommt, lockt unser Hof im Sommer zur
Heidelbeerzeit mit seiner gemiitlichen Beach-Atmosphare und
mit der Heidelbeerselbstpfliicke in Staffelde.

Der Herbst wird bei uns durch tausende Kiirbisse noch ein biss-
chen bunter. Ab November lockt der Duft nach kross gebackenem
Gansebraten. Habt aulserdem Spal’ auf unserer grofden Eisbahn
und im nachhaltigen und klimafreundlichen Weihnachtsurwald!
Auch fiir Eure Feier sind wir die richtige Location.

Angebot: Kremmener Spargel, Handverlesene Heidelbeeren, Erd-
beeren, Kirschen, Fruchtaufstriche, Kremmener Freilandganse,
Weihnachtsbaume, Kaminholz, Deko- und Geschenkideen

Spargelhof Kremmen

GroR-Ziethener Weg 2 - 16766 Kremmen
Telefon 033055/2080
info@spargelhof-kremmen.de
www.spargelhof-kremmen.de

Offnungszeiten
taglich 8—20 Uhr, Restaurant ab 11 Uhr
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Liegenkdserei & Wiesencafé
Karolinenhof

Das Hofcafé bietet 45 Plitze im gemiitlichen Wintergarten
sowie 50 Plitze draulben im idyllischen Wiesencafé.

Die Ziegen und Hiihner kdnnen besucht werden, ihr konnt
einen Blick durch das Kisereifenster werfen und euch auf dem
Trampolin und der Baumschaukel austoben.

Unsere Speisekarte setzt sich aus eigenen Produkten des
Hofes sowie regionalen Produkten zusammen. Vom Ziegen-
milchkaffee bis zum Ziegenkase auf Vollkornbrot stammen
alle Milchprodukte von unseren Ziegen. Wir produzieren rund
20 verschiedene Milcherzeugnisse.

Zum Nachtisch bieten wir eine leckere Auswahl tagesfrischer
Torten und Kuchen — natiirlich auch unseren eigenen Ziegen-
kasekuchen!

Angebot: Friihstiick, Mittagessen, Kaffee und Kuchen, Hofver-
kauf! Hofcafé fiir die ganze Familie. Ziegenkase aus Rohmilch
fiir Gourmets nahe Berlin

Liegenkdserei & Wiesencafé
Karolinenhof

Frau Angermann, Frau Spindler
Karolinenhof 1 - 16766 Kremmen
Telefon 033922/60190
info@guter-ziegenkaese.de
www.guter-ziegenkaese.de

Offnungszeiten
saisonal unterschiedlich, bitte schauen Sie auf die Website.
Fr11-19Uhr; Sa, So und Feiertage 9—19 Uhr
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Okohof Kuhhorst

Demeter-Hof und Arbeitsplatz fiir Menschen
mit Behinderung

In unserem Hofladen bieten wir ein vielfiltiges Sortiment
frischer Produkte in Demeter-Qualitét aus eigener Herstellung.
Erweitert wird das Angebot durch Produkte unserer Regional-
partner.

Nutzen Sie auch unsere Service-Angebote fiir Vorbestellungen
von Fleisch oder unser Lieferangebot fiir Kartoffeln. Selbst-
gebackenen Kuchen gibt es im Café unseres Hofladens.

Angehot: (aus eigener Herstellung) Frischfleisch vom Rind und
Schwein, Suppenhiihner, Wurstwaren, Eier, Nudeln, Miisli und
Getreide, Obst, Gemiise und Kartoffeln, Geback, Marmeladen,
Kuchen, Milch

Okohof Kuhhorst

Dorfstrale 9

16818 Fehrbellin GT Kuhhorst
Telefon 033922/60803
Hofladen 033922/909014
kontakt@diekuhhorster.de
www.diekuhhorster.de

Offnungszeiten
Hofladen und Hof Café: Do—So 11-17 Uhr (auch feiertags)

Dorfkrug Kuhhorst: Mi—Fr ab 18 Uhr,
Sa, So, feiertags ab 12 Uhr

Telefon 033922/60258
dorfkrug@diekuhhorster.de
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Linumer Landhof

Apfelmanufaktur

Der Linumer Landhof besteht aus mehreren Hiusern, deren
Herzstiick die Mosterei ist. Aus abertausenden Apfeln wird
flussiges Gold — goldgelber, naturtriiber Direktsaft — hergestellt.
Ohne jegliche Zusitze wird der kaltgepresste Saft nach
schonender Pasteurisierung in schone Glasflaschen abgefiillt.

In Handarbeit stellen wir Marmeladen, Gelee, Essig, Chutneys,
Dorrobst, Geback, Dicksaft, Suppen und natiirlich unsere Safte
her. Dabei lassen wir uns auch gerne auf die Finger schauen.

In unserem Laden gibt es vieles zu entdecken, ein Feuer im
Kamin ladt zum Verweilen ein.

Angebot: Apfelsifte, Weine, Tee, Honig, Sirup, Fruchtaufstriche

Linumer Landhof

Dr. Thomas Berg, Regine Scholz-Berg
Nauener Stralte 50

16833 Linum

Telefon 033922/900939,0171/2889843
Fax 033922/900931
info@linumer-landhof.de
www.linumer-landhof.de

Offnungszeiten
Di—-S012-17Uhr
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Rixmanns Hof

Mit groRer Freude testen wir jede Saison, welches Obst und
Gemiise in unserer Brandenburger Region wachsen kann.
So kdnnen Sie bei uns neben bewdhrten alten Sorten immer
etwas Neues entdecken. Im Herbst quillt der Hof tiber mit
100 Sorten Kiirbissen in allen Formen und Farben.

Unser Angebot erganzen wir mit Produkten von befreundeten
Produzenten aus der Umgebung. Im Friihjahr und Sommer
haben wir Krauter, Blumen und Stauden fiir den Bauerngarten.

Fiir unseren Hofladen stellen wir aus unseren Friichten
ausgezeichnete Spezialitdten her: Marmelade, Chutney, Saft,
Likor, Sirup, Essig, Ol und mehr.

Angebot: iiber 100 Sorten Speisekiirbisse, Topinambur,
alte Kartoffelsorten, Gemiise und Obst, Fruchtaufstriche,
Sirup, Saft, Wein

Rixmanns Hof

Sabine Schwalm, Georg Rixmann
Nauener StraRe 23 a

16833 Linum

Telefon 033922/50571
rixmannshof@gmx.de
www.gemuese-und-obst.de

Offnungszeiten

Mitte April — Mitte November: Fr12—18 Uhr
Sa, So und Feiertage 10-18 Uhr

Im Oktober taglich geodffnet

Anderungen moglich — aktuelle Infos finden Sie
auf unserer Website

42 H6

Farm Katerbow

Hof-Fleischerei — Heimat des Echt Havelldnder Apfelschweins

Als Familienbetrieb stellen wir unsere Fleisch- und Wurstwa-
ren in der eigenen Produktion, welche auch die Schlachtung
umfasst, in Hakenberg selbst her. Der Rohstoff fiir unsere
Produkte stammt ausschlieBlich von unseren eigenen Tieren,
den Echt Havellander Apfelschweinen, die im beschaulichen
Ortchen Katerbow aufwachsen. Im Stall finden unsere Tiere
Stroh, Futter und Wasser sowie draufen viel Platz zum Suhlen.
Spaltenbdden, kupierte Schwinze und abgeschliffene Zahne
gibt es in Katerbow aus Prinzip nicht. Ein spezielles Futter mit
Apfeltrester macht unsere Tiere gesiinder und sorgt auRerdem
dafiir, dass ihr Fleisch noch besser schmeckt. Erginzt wird
unser Angebot durch Rindfleisch aus der Region.

Unsere Produkte sind sowohl in unseren zwei Filialen in Berlin
(Frohnau und Schmargendorf) als auch tiber den Online-Shop
auf unserer Website zu beziehen.

Angebot: Fleisch und Wurstwaren von Tieren aus eigener
Haltung

Hof-Fleischerei Farm Katerbow

Fehrbelliner Stralke 3a farn
16833 Fehrbellin OT Hakenberg
Telefon 033922/900944
info@farm-katerbow.de
www.farm-katerbow.de
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Café Constance

Das Constance Haus in Wustrau am alten Dorfanger hat 1908
der Gréafin Constance zu Zieten-Schwerin ihr Gemahl Hans-
Albert Julius von Zieten-Schwerin zu ihrem 70. Geburtstag
geschenkt. Dieses Haus hat eine interessante und wechsel-
hafte Geschichte.

Am 3. Oktober 1998 wurde im einstigen Theatersaal das
Café Constance eroffnet. Unsere Giste konnen im Hofgarten
unter einem alten Nussbaum sitzen, auf der Strakenterrasse
sowie im schénen Café. Kaffeespezialititen, hausgebackener
Kuchen, Eisbecher u.v.m. wird den Gasten in unserem Kaffee-
haus angeboten. Die mirkische Kartoffelsuppe darf natiirlich
nicht fehlen. Lassen Sie sich liberraschen.

Kultur, wie Ausstellungen, Lesungen u.a. Veranstaltungen
finden Sie auf unserer Internetseite.

Angehot: selbstgebackene Kuchen und kleinere Speisen,
regionale Safte, Veranstaltungen und Kultur

(afé Constance

Hohes Ende 4

16818 Wustrau

Telefon 033925/70676 oder 90 0139
info@cafe-constance.de
www.cafe-constance.de

Offnungszeiten
Mi, Do, Sa, So 12-17 Uhr
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Backerei Vollkern

Unser Brot backen wir in traditioneller Handarbeit und mit
besten Zutaten aus der Region. Von regionalen Demeter-
Bauern beziehen wir das Getreide, welches wir in der Backerei
zu Mehl vermahlen und woraus wir die Sprossen fiir unsere
Spezialbrote wachsen lassen. Wir beliefern Naturkostladen
in Berlin und Brandenburg. Unser Ur-Essener-Sprossenbrot
ist der Verkaufsschlager in unserem umfangreichen Sortiment,
das Sie auch direkt iiber den Onlineshop zu sich nach Hause
bestellen konnen.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch im Hofladen mit Café auf
dem Lindenhof in Rohrlack oder in unserer neuen Bio-Schau-
backerei mit Café unweit des Bahnhofs Rheinsberger Tor in
Neuruppin.

Angebot: Brot, Brétchen, Gebick, Spezialbrote, glutenfreie
Backwaren, Imbiss;
in Neuruppin: zusatzlich Torten und Feingeback

Bickerei VOLLKERN GmbH BACKEREI
Lindenhof 2 \'KERN
16845 Temnitztal OT Rohrlack

Telefon 033928/71133

Fax 033928/90723 Bio-Schaubickerei und Café
info@baeckerei-vollkern.de Karl-Marx-Stralde 4
www.baeckerei-vollkern.de 16816 Neuruppin

Offnungszeiten Offnungszeiten
Mo —-Fr 9-17 Uhr, Mo —Fr7-17Uhr,
Sa8-12Uhr Sa7-12Uhr
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KinderGarten Rohrlack

Kind sein, Wunder erleben

Sternhof

Der Sternhof ist eine Niederlassung der LebensWerkGemein-
schaft gGmbH. Hier leben und arbeiten Menschen mit Assistenz-
bedarf. In unserer Gartnerei kultivieren wir unsere Pflanzen
nach biologisch-dynamischer Anbauweise und sind Demeter
zertifiziert. Alle unsere Produkte werden nachhaltig und in
Handarbeit hergestellt. Wer uns kennenlernen méchte, kann
gerne zum Dorffest im Juni nach Rohrlack kommen.

Unsere Produkte kénnen Sie direkt iiber uns beziehen, tiber
unseren Werkstattladen in Berlin oder iiber unseren Shop im
Internet: www.wbb-shop.de

Angebot: verschiedenste Teemischungen, reine Teekriuter,
Gewiirzkrauter und Kriutersalz, saisonal bieten wir ab Hof
auch erntefrisches Gemiise an.

Sternhof

Silke Deike und Pal Haukas
Dorfstrafe 19

16845 Rohrlack

Telefon 033928/71222
sternhof@werkgemeinschaft-bb.de
www.werkgemeinschaft-bb.de

Offnungszeiten
Montag — Freitag
08.00 — 14.00 Uhr

NaturKinderGarten Rohrlack
Kairos e.V.

Lindenhof 2

16845 Rohrlack

Tel. 0151-74336703

Offnungszeiten
Di-Fr11-13Uhr und 14-15.30 Uhr
oder nach telefonischer Absprache

mail@naturkindergarten-
rohrlack.de
- www.naturkindergarten-
o S rohrlack.de
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Bio-Heumilchhof Pohl

Wir sind ein Familienbetrieb mit 85 Milchkiihen, die im Friihjahr
und Sommer ausschlieRlich mit Griinfutter versorgt werden.
Im Winter bekommen die Tiere bestes Heu. Zusatzlich erhal-
ten die Tiere etwas Getreideschrot. Alle Futtermittel stammen
aus hofeigener Produktion. Die Tiere haben die Moglichkeit,
im AuBenbereich die Sonne oder den Regen zu genielben, auf
Stroh zu entspannen oder auf die Weide zu gehen.

Die Milch unserer Kiihe wird alle zwei Tage abgeholt und zur
Lobetaler Biomolkerei gebracht, um dort zu Joghurt verarbei-
tet zu werden.

Frische unverarbeitete Heumilch kann bei uns rund um die Uhr
selbst gezapft werden. Man kann sein eigenes Gefaft mitbrin-
gen oder Milchflaschen bei uns kiuflich erwerben. Hofbesich-
tigungen sind moglich.

Angebot: Bio-Heumilch, Bio-Hanfniisse, naturlandzertifiziert #,
Kindergeburtstag auf dem Bauernhof

Bio-Heumilchhof Pihl f@h

Riidiger Pohl o
Gottberger Dorfstrale 75 ‘Heumilchhof
16818 Markisch Linden OT Gottberg Pohl
Telefon 033928/70920 N/

rjpoehl@t-online.de
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Unser Temnitzhof

Wir sind ein familidrer Bio-Farsen-Mastbetrieb in der 5. Gene-
ration, der seit 2019 in Walsleben auch regionales Gemiise
auf seinen Feldern anbaut und vermarktet.

Saisonal bieten wir in unserer »Temnitzer Gemiisekiste« (ein
Markthauschen auf unserem Grundstiick) Mohren, Gurken,
Rote Bete, Bohnen, Porree, Kartoffeln und Kiirbisse (Halloween-
Kiirbisse, Zierkiirbisse und Speisekiirbisse) an.

Unser Hauptaugenmerk richten wir auf die Produktion von
Kartoffeln (Sorten: Solist, Baltic Rose, Wega, Adretta, Salome
und Gala).

Kommen Sie uns besuchen. Uberrascht werden Sie nicht nur
mit leckerem Gemdise.

Auf unserem Hof gibt es eine Werkstatt mit Ausstellung und
Verkauf, in der per Hand aus alten Feuerloschern dekorative
Feuersiulen mit verschiedenen Motiven und Groken gefertigt
werden.

Temnitzhof

Johannes Lentz
Dorfstrale 12

16818 Walsleben
Telefon 0173/1941243
temnitzhof@freenet.de

Offnungszeiten
Juni—November ab 8 Uhr bis Eintritt der Dunkelheit
und nach telefonischer Vereinbarung
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Restaurant Clavis

In Netzeband, bekannt durch seine Vielzahl kultureller Ereig-
nisse wie den Theatersommer, liegt das »Clavis« auf dem male-
rischen Gelande vom Kemper-Hof. Entspannt euch in unserem
groldziigigen Garten oder im gemiitlichem Restaurant mit
offenem Kamin — wir verwohnen unsere Giste mit regional
deutscher Kiiche und einer extra Portion Liebe. Wihlt selbst,
aus heimischen Wildgerichten, veganen und vegetarischen
Speisen, Fisch aus Kunsterspring oder unserem Katerbower
Apfelschwein. Dazu servieren wir saisonal regionale Beilagen
aus dem eigenen Garten und von regionalen

Erzeugern, wie z. B. »unser Temnitzhof«. Unsere Getrdanke-
karte bietet ebenfalls eine groRe Auswahl regionaler Produkte
vom Aperitif bis Digestif.

Angehot: Geheimnisse aus regionaler und hauseigener
Produktion, Seminarbegleitung, Outdoor Events, Catering
und Familienfeiern

Restaurant Clavis R )]
Marco Gloede Iestaurant /)_,
Dorfstrale 11 %)\
16818 Netzeband

Telefon 033924 /89830

restaurant-clavis@arcor.de
www.derkemperhof.de/restaurant

Offnungszeiten
unsere aktuellen Offnungszeiten erfragen Sie bitte telefonisch
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Die Olmiihle Katerbow

handwerkliche Olmiihle und Hofladen mit Café

Auf dem alten Luisenhof in Katerbow betreibt Anke Stamer
mit ihrer Familie eine handwerkliche Olmiihle. Seit dem Friih-
herbst 2020 gibt es auch einen Hofladen mit einem kleinen
Café. Hier werden immer frisch gepresstes Ol und allerlei an-
dere Leckereien aus der Region angeboten. An jedem Freitag
gibt es knusprige Pizza aus dem Steinofen.

Die Klassiker bei uns sind Leindle, Hanfol, Walnussél, Kiirbis-
kerndl, Senfol und Schwarzkiimmeldl. Gebackene Kiirbiskerne,
unbehandelte Saaten, Mehle und andere Leckereien, wie die

»beriihmten« Walnusskugeln, runden das Produktportfolio ab.

Das Familienunternehmen legt besonderen Wert auf Regio-
nalitidt und bezieht, wenn immer es maglich ist, regionale
Rohstoffe in Bio-Qualitit.

Angebot: frisch gepresste Pflanzenéle, Saaten, Mehle,
Leckeres aus dem Presskuchen und freitags Steinofenpizza

Die Olmiihle Katerbow Die Olmithle
Anke Stamer

aterpo
Dorfstralbe 29 t b W
16818 Katerbow
Telefon 01515/6032972
www.luisenhof-katerbow.de -~

Offnungszeiten

Hofladen Fr 14 —20 Uhr (Pizza ab 17 Uhr), Sa 11-18 Uhr
oder nach Vereinbarung,

Besichtigungen und Veranstaltungen nach Riicksprache
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Imkerei Riimenapf

Unsere kleine Imkerei befindet sich am siidlichen Rand der
Kyritz-Ruppiner Heide — einem Gebiet, das 2013 von der
Heinz-Sielmann-Stiftung als Nationale-Naturerbe-Fliache
tibernommen wurde.

Seit nunmehr 30 Jahren haben wir hier Erfahrungen in der
Heideimkerei und bei der Erzeugung dieses speziellen Honigs
gesammelt. Alle von uns angebotenen Honige stammen aus-
schlieBlich aus unserer Imkerei und sind nur in der ndheren
Umgebung erzeugt worden.

Angehot: Heide-, Kornblumen-, Robinien- und Rapshonig aus
eigener Imkerei

Imkerei Riimenapf

Bernd und Christine Riimenapf
Siedlung 8

16818 Rigelin

Telefon 033924/70276

Fax 033924/70552
honig@imkerei-ruemenapf.de
www.imkerei-ruemenapf.de

Offnungszeiten
nach Vereinbarung
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Fleischerei & Partyservice Ribbe

In unserer Fleischerei in Wusterhausen fertigen wir schon seit
vielen Jahren nach bewdhrter handwerklicher Tradition und
mit viel Liebe zum Detail Fleisch- und Wurstspezialititen fiir
Sie. Unser Ziel ist es, Sie taglich aufs Neue fiir unsere hoch-
wertigen Produkte zu begeistern.

Um ein groRtmogliches MaR an Frische und Qualitat fur
unsere Fleisch- und Wurstwaren zu erzielen, schlachten wir
unser Vieh im eigenen Betrieb.

Als Mitglied der Fleischerinnung haben wir uns héchsten
Qualitdtsstandards verschrieben, um Sie taglich mit frischen
Waren zu versorgen.

Angebot: Fleischerei, Imbiss und Partyservice, Partyraum-
vermietung bis 100 Personen, eigene Schlachtung und
Verarbeitung, Lohnschlachtung, Wildverarbeitung

Fleischerei Jiirg Ribbe
Am Markt 25 eRibbe.
16868 Wusterhausen FLEISCHERE| & PARTYSERVICE

Telefon 033979/14236
info@fleischerei-ribbe.de
www.fleischerei-ribbe.de

Offnungszeiten
Mo-Do 7-13Uhrund 15-18 Uhr,
Fr7-18Uhr, Sa 6-11Uhr
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Heilbrunner Fleisch- und Wurstwaren

Fleischerei mit Hofladen

In der Betriebsstatte Heilbrunn der Stephanus-Werkstatten
Ostprignitz-Ruppin arbeiten Menschen mit und ohne Behinde-
rung in den Bereichen Ackerbau, Tierhaltung und Fleischerei.
Im Hofladen werden schmackhafte Fleisch- und Wurstwaren
aus eigener Verarbeitung und Produktion angeboten. Die
Rinder, Schweine und Ganse stammen aus eigener Aufzucht
und werden mit selbst angebauten und kontrollierten Futter-
mitteln versorgt. Die Fleischer arbeiten nach traditionell
biuerlichen Rezepten. Auf Wunsch werden auch individuelle
Prasente ab 15 Euro zusammengestellt. Gern konnen Sie Ihre
Bestellungen telefonisch aufgeben.

Angebot: Fleisch- und Wurstwaren von artgerecht gehaltenen
Tieren, Eier, Enten und Ganse

Stephanus ¢GmbH
Worketitten Ostprignitz Ruppin 4 STEPHANUS
Betriebsstitte Heilbrunn Werkstatten

Heilbrunner StraRe 3

16845 Wusterhausen OT Brunn

Telefon 033979/86834
www.stephanus.org/fleischerei-heilbrunn

Offnungszeiten
Do, Fr10-17Uhr
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Waldschlasschen

Hotel & Restaurant

Das familiar gefiihrte am griinen Rand von Kyritz gelegene Hotel
ist heute ein wahres Kleinod in Brandenburg. Nicht weit vom
See entfernt, inmitten unberiihrter Natur, lidt das Sommer-
frische-Paradies wieder ein zum Ausspannen und Entdecken.

Wie schmeckt sie, die Kiiche »janz weit drauRen«? Nach guten
Zutaten und gutem Handwerk. Nach Tradition und nach Neuem,
was wir aus der internationalen Kiiche in unsere Speisekarte
integrieren. Probieren Sie es selbst. Wir laden Sie ein, in idylli-
schem Ambiente unsere Speisen aus regionalen und saisonalen
Zutaten zu genieRen. In den Sommermonaten bereiten wirim
Original Oklahoma-Grill Spare Ribs auf Buchenholz zu. Gibt es
einen Anlass, den Sie mit Partnern, Freunden und Familie feiern
mochten? Buchen Sie eines unserer Candle-Light-Dinner mit
einem Drei- bzw. Vier-Gange-Menii.

Angebot: Hotel & Restaurant, GroRer Wintergarten fiir Veran-
staltungen, Seminare, Brunch, Candle-Light-Dinner.

Hotel & Restaurant Waldschlisschen lh
Yvonne Schwarzer :

SeestraRe 110 - 16866 Kyritz ALDSCH LO_SSCHEN
Telefon 033971/30780 /\_ Kyritz.

Fax 033971/307839

info@waldschloesschen-kyritz.de
www.waldschloesschen-kyritz.de

Offnungszeiten

Mo —Fr14-22Uhr

Sa, So und Feiertag 11-22 Uhr
Do Ruhetag
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Kyritzer Fruchtsdfte
Mosterei und Getriankehandel Wietz

In zweiter Generation betreiben wir in Kyritz im Ostprignitz-
Ruppiner Land eine seit 1989 bestehende Mosterei sowie
einen hofeigenen Getrankemarkt.

In unserem Familienunternehmen produzieren wir qualitativ
hochwertige Fruchtsifte, Nektare, Fruchtsaftgetranke und
Obstweine. Aus regionalen Obstsorten unserer landwirt-
schaftlich gepragten Region stellen wir ausschlieBlich Direkt-
fruchtsifte her.

Angebot: 41 Sorten Fruchtsifte, Nektare, Fruchtsaftgetriinke,
Obst- und Gliihweine aus eigener Herstellung, alkoholfreie
Getranke, Biere, Weine und Spirituosen sowie ein breites
Angebot an hochwertigen Whiskeys

Mosterei und Getrinkehandel e
¢ KYRITZER

Martin Wietz 4
Pritzwalker Stralte 25 /
16866 Kyritz “[in aller Munde

mosterei@getraenke-wietz.de
www.kyritzer-fruchtsaefte.de

Offnungszeiten
Mo -Fr 8 -18 Uhr, Sa 8 —12 Uhr
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INSL

Die INSL ist ein modernes Wirtshaus mit grofsziigigem Bier-
garten und Inselpark sowie ein kreativer Veranstaltungsort
auf einer kleinen Inselim Brandenburger Norden.

Original Unterseeinsel genannt, liegt die INSL im Untersee
bei Kyritz. Sie ist der perfekte Ort fiir einen leckeren Ausflug,
ein schones Sommerfest oder ein fabelhaftes Retreat mit
Eurem Team im Winter. Unsere Elektrofdhre Polly Piff Paff
tuckert mit Okostrom geladen still & leise zwischen Bantikow,
Kyritz und der Insl fiir euch hin und her.

Angebot: junge Kiiche mit frischen, liebevollen Speisen in
Biergartenmanier, hausgemacht und meist regional; Boots-
anleger; Spielmaglichkeiten fiir Kinder; Veranstaltungsort im
Sommer und Winter fiir zahlreiche Anldsse wie Hochzeiten,
Firmenfeiern, Workshops, Kulturveranstaltungen, Geburts-
tage und Coworking

INSL

Rosmarie & Sebastian Kockenberger
Seestralbe 118 - 16866 Kyritz
Telefon 033971/324471
ahoi@insl.de

www.insl.de

Offnungszeiten
Saisonal angepasst. Infos zu den Offnungszeiten bitte
der Website entnehmen.
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Landhaus Lellichow

Wer die Liebe zur Natur lebt, die Ostprignitz erleben und erkun-
den mochte, istim ****Hotel Landhaus Lellichow genau richtig.
Nur ca. 10 Autominuten von der A24 entfernt. In unserem
Restaurant servieren wir frische, deutsche Spezialititen mit
regionalen und saisonalen Produkten, wie z. B. Wildgerichte
vom Wildbret aus Lellichow und Kénigsberg, aber auch weitere
Késtlichkeiten sowie vegetarische Kiiche. Ob Gin Tonic mit
Gin von der »GANS Feinbrand Manufaktur« am Sommerabend
oder der deftige »Ruppiner Heideburger« mit Wildpatty als
Starkung nach einem langen Tag, fiir Ihr leibliches und seeli-
sches Wohl ist gesorgt. Wir bieten auch ein LaserschieRkino
an. Informationen hierzu geben wir gern auf Anfrage.

Angehot: Beherbergung, a la carte Restaurant, hauseigene
Themenevents/Sonntagsbrunch, LaserschieRkino,
Familienfeiern aller Art und Hochzeiten bis 65 Personen.

Hotel Landhaus Lellichow

Lellichower Allee 11a ) ‘,H

16866 Kyritz OT Lellichow L@K/ I/C%(rw
Telefon 033796/70200

info@landhaus-lellichow.de
www.landhaus-lellichow.de

Offnungszeiten
Unsere aktuellen Offnungszeiten und Verfiigbarkeiten
erfragen Sie bitte telefonisch oder online.
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Lander Holzstudio - Marco Wichert

Im Zander Holzstudio lasse ich meiner Kreativitit freien Lauf.
In liebevoller Handarbeit fertige ich Dekorationen, Schneide-
bretter & Co.

Oft sitzt man vor Holzresten und weil nicht, was man damit
anfangen soll, aulRer zu verbrennen. Ich finde aber, dafiir ist es
zu schade. Deswegen versuche ich, altem Holz und kaputten
Gegenstinden eine zweite Chance zu geben. Denn gerade
altes Holz hat seine eigene Geschichte zu erzihlen.

Holz z&hlt zu den altesten Werkmaterialien der Geschichte
und es zu verarbeiten, ist fiir mich etwas ganz Besonderes.
Aus Alt mach Neu — das ist meine Philosophie. Kein Baum
wird extra fiir meine Werke gefallt — hier geht es um kreatives
Re- und Upcycling, ganz im Sinne von Nachhaltigkeit und
Wiederverwendung von alten Materialien.

Angebot: Dekorationen aus Holz, Schmuck und Accessoires
aus Holz und Epoxid-Harz, Schneide- und Servierbretter aus
verschiedenen Holzsorten und teilweise mit Epoxid-Harz —
jedes Produkt ist ein Unikat, gefertigt in Handarbeit.
Saisonal je nach Vorrat biete ich Holzspane zum Riuchern
oder als Mulch in kleinen Mengen an.

Lander Holzstudio - Marco Wichert - /\[ | :) = 2
Kyritzer Stralse 2 - ® -
16866 Kyritz OT Gantikow HoLzZsTuDI1oO

zander.holzstudio@gmail.com
www.zander-holzstudio.de

Offnungszeiten
Keine festen Offnungszeiten. Bitte anrufen oder Kontakt
via E-Mail oder Website aufnehmen.
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Elbegliick

Pension und Gartenlokal am Elbdeich

Direkt am Elberadweg gelegen liegt das Gartenlokal und die
Pension »Elbegliick«. In Madlich kann man es kaum verfehlen,
da auf dem Deich ein Fahrradstander mit einem Storch steht
und alle Radler zum Rasten und Verweilen einladt. Im Garten
sitzt es sich ganz hervorragend unter alten Apfelbiumen —
direkt unter dem Holunder oder unter dem Kronleuchter.

Bei uns wird mit viel Gemiise gekocht, mal ganz einfach, mal
ein bisschen Crossover, viel vegetarisch und vegan. Fiir die
Radfahrer gibt es hier auch eine ordentliche Portion Spaghetti.
Vor Allergien und Unvertraglichkeiten haben wir keine Angst,
denn im Elbegliick kochen wir alles selbst! Natiirlich gibt es
auch selbstgebackenen Kuchen! Der Apfelstreusel mit Rosinen
und Zimt ist tibrigens mein Lieblingskuchen. Oder doch der
Schokoladenkuchen mit Salzmandeln und Chili?

Angebot: Wendlandbriu vom Fass, Kaffee, erfrischende Getriinke,
selbstgebackener Kuchen, gesunde und einfallsreiche Kiiche mit
viel Gemiise, vegetarisch, vegan und ausgewdihlte, regionale
Fleischgerichte

Elbegliick ; li\
Pension und Gartenlokal am Elbdeich 4@ \\
Lenzener StraRe 13 L] \
19309 Lenzerwische GT Madlich 'E:lbejl.,dc_

Telefon 038792/7790
urlaub@elbeglueck.com
www.pension-am-elbdeich.de

Offnungszeiten
1.Mai-3. Oktober tédglich auRer dienstags.
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Bdckerei & Konditorei ULf Griinberg

Wir sind eine Traditionsbackerei in 3. Generation mit insgesamt
sieben Filialen in Brandenburg und Mecklenburg-Vorpommern
sowie zwei Verkaufsfahrzeugen, davon finden Sie fiinf Filialen
in der Prignitz. Besuchen Sie uns gern und genielRen Sie unse-
re noch in alter Handwerkstradition hergestellten Back- und
Konditoreiwaren. Sie erhalten tiglich frisches Brot, Brétchen,
Kuchen und Handgeback, donnerstags und freitags bieten wir
Sahneschnitten, Quarktorten und andere Leckereien an.
Zusitzlich haben wir vielerlei belegte Brotchen und herzhafte
Snacks im Angebot. Gern kdnnen Sie es sich in unseren Filialen
bei einem Stiick frischen Kuchen und Kaffee gemiitlich machen!

Angebot: frisches Brot, Brétchen, Kuchen, Handgebick, belegte
Brotchen, Snackbrotchen, Schnitzelbrotchen, Bouletten-Brot-
chen, Imbiss, Friihstiicksangebot, Tee-Kaffeespezialitaten

Backerei & Konditorei UL Griinberg e
Neustadtstrale 2 £

19309 Lenzen (Elbe) GRUNBERG
Telefon 03395/401421 —

info@baeckerei-gruenberg.de
www.backerei-griinberg.de

Filialen: Lenzen (A3): Neustadtstrale, Berliner Strae (Penny);
Wittenberge (B|C4): Bahnstrale, Perleberger Strale, Kyritzer
StraRe (Penny), Domitz: Roggenfelder Strake (Penny);
Eldena: Domitzer Strafe (Penny)

Offnungszeiten

Hauptgeschift Di—Fr7—13 Uhr, Sa 7-11 Uhr
Kernoffnungszeiten Filialen: Mo—Sa 8 =12 Uhr,
detaillierte Informationen auf unserer Website
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Eisvogel

Schwimmendes Café und Veranstaltungslocation in Lenzen

Unser Café liegt etwas abseits des Ortes im Sportboothafen
vor Anker - mitten im Biospharenreservat - und direkt am
Elberadweg.

Auf dem Sonnendeck ist der perfekte Ort, um sich bei haus-
gemachtem Frozen Joghurt (auch vegan), selbstgebackenem
Kuchen, bestem Kaffee sowie leckerem Storchenbier eine
Auszeit zu gonnen oder einfach im Liegestuhl bei einem klei-
nen Drink zu entspannen.

Naturfreunde und Genielser kommen also in jedem Fall auf
ihre Kosten, auch wenn die namengebende Schonheit einmal
nicht iibers Wasser schief3t.

Angehot: Frozen Yoghurt, Kaffee, selbstgebackener Kuchen,
erfrischende Getranke, in der Nebensaison kleine Gerichte
aus der Hafenkiiche, Wendlandbriu vom Fass.

Eisvogel 2N

im Lenzener Yachthafen { S\
Telefon 0151/14 807487 \ il
. ) @596&?&_
Offnungszeiten

1.Mai-3. Oktober tiglich auRer dienstags 11-18 Uhr
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Naturhof Maller

Genussvolle Vielfalt: Fruchtaufstriche und Wild fiir GenielRer

Auf unserem idyllisch gelegenen Bauernhof pfliicken wir in
den lippigen Girten alle Friichte fiir unsere Fruchtaufstriche
per Hand. Von knackigen Apfeln bis zu sonnenverwéhnten
Beeren, wir bringen den erntefrischen Genuss mit unseren
hausgemachten Fruchtaufstrichen direkt auf Ihren Teller.

Die Marmeladen und Gelees werden in kleinen Mengen nach
traditionellen Rezepten hergestellt. Ob fiir ein gemiitliches
Frihstiick oder als Geschenk fiir Ihre Liebsten — unsere Produkte
sind ein Fest fiir die Sinne. Zusatzlich bieten wir saisonal
kostliche Walniisse aus unserem eigenen Baumbestand an
sowie Wild aus der freien Natur unserer Umgebung — dem
UNESCO-Biospharenreservat Flusslandschaft Elbe.

Angehot: Fruchtaufstriche (Marmeladen, Gelees, Chutneys), Wal-
niisse, Fleisch vom Wild nach Angebot (Braten, Gulasch, Grill-
fleisch, Wiener, Bratwiirste, Currywiirste); Fruchtaufstriche

und Walntisse konnen auf Wunsch als Paket verschickt werden.

Naturhof Miller

Locknitzstrale 13

19309 Lenzen (Elbe) GT Seedorf
Telefon 0172/584 8941
naturhof.moeller@gmail.com
naturhof-moeller.business.site
www.facebook.com/naturhofmoeller
www.instagram.com/naturhof_moeller

NATURHOF
MOLLER

Offnungszeiten Sie finden vor unserer Haustiir einen kleinen
Schrank mit ausgewdahlten Produkten auch aulserhalb der
Offnungszeiten. Fiir Wild bitte klingeln oder anrufen.
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Honig- und Metschmiede

Met und Bier aus traditioneller Braukunst

In unserer Brauerei, gelegen in der mittelalterlichen Platten-
burg, lebt eine lange Tradition des Brauhandwerks weiter. Mit
einem tief verwurzelten Engagement fiir hdchste Qualitat
und Authentizitdt kreieren wir hochwertige Biere und Honig-
weine, die die Sinne ansprechen.

Unsere Leidenschaft fiir handwerkliche Perfektion spiegelt
sich in jedem handgefertigten Schluck wider, der aus unserem
Hause stammt. Durch die sorgfiltige Auswahl erstklassiger
Zutaten und der Beherrschung historischer Brauarten entstehen
einzigartige Geschmackserlebnisse, die unsere Getranke zu
einer Reise durch die Aromenwelt machen. Deshalb sind wir
stolz darauf, unsere Bier- und Metkreationen bei verschiedenen
Veranstaltungen und Festivals europaweit zu prasentieren.
Jeder Tropfen, der unsere Brauerei verldsst, ist das Ergebnis
unserer Hingabe zu einem auRergewohnlichem Handwerk.

Angebot: Met (Honigwein) der Saison, verschiedene Biere nach
deutschem und europdischem Stil, regionale Imkerhonige,
Lohnbrauen. Alltagsartikel des mittelalterlichen Bedarfs wie
Felle, Trinkhorner etc.

Honig- und Metschmiede

Peter Michael & Jens Eggert-Thamm
Auf der Burg 1 - 19339 Plattenburg
Telefon 0176/41547213 (Peter);
0175/1152532 (Jens)
www.metschmie.de

Wo wir zu finden sind
Auf regionalen Markten, im Einzelhandel und im Onlineshop.
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Tarket Kjott

Prignitzer Trockenfleisch

In kleinen Mengen mit einem hohen Anspruch an Geschmack
und Qualitit produzieren wir in Legde unser Trockenfleisch in
zurzeit vier unterschiedlichen Sorten. Exquisite Wiirzungen und
fein abgestimmte Marinier- und Trockenzeiten machen aus
Rindfleisch und nach Verfiigbarkeit Wild eine echte Delikatesse.
Unser Trockenfeisch in handlichen Streifen ist dabei fast unbe-
grenzt haltbar. Sowohl Nordeuropdische als auch Nordamerika-
nische Ureinwohner machten sich die Methode des Fleisch-
trocknens schon vor Urzeiten zunutze, um auf Reisen ein protein-
reiches, schmackhaftes und dazu sehr leichtes Lebensmittel
dabei zu haben.

Angebot: Trockenfleisch vom Rind, vom Schwein und vom
heimischen Wild in verschiedenen Wiirzungen wie Baldur,
Loki, Odin und Vali, saisonal wechselnd.

Torket Kjott

Robin Riemann

Griiner Weg 12

19336 Legde OT Quitzobel
torketkjott@web.de

Offnungszeiten
Nach telefonischer Absprache. Auf regionalen Markten und
im Einzelhandel.
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Die Hanflinge

Bio-Hanfprodukte aus der Prignitz

Auf inzwischen 20 Hektar bauen wir Hanf an, konsequent nach
den Vorgaben der 6kologischen Landwirtschaft. Die Hanf-
pflanze ist eine in Brandenburg heimische Pflanze, die ganz
im Sinne regenerativer Landwirtschaft ohne Kunstdiinger und
Herbizide auskommt und die sogar einen positiven Effekt

auf den Boden und die Folgekulturen hat. So praktizieren wir
konkreten Umweltschutz und setzen uns fiir einen nachhaltigen
Lebensraum fiir Menschen, Tiere und Insekten ein.

Wichtig ist uns, dass vom Saatgut bis zum Produkt alles aus
einer, namlich unserer Hand, kommt. Aus unserem Hanf entste-
hen in der heimischen Manufaktur Ole mit unterschiedlichem
CBD-Gehalt, Tees, Mehle, Hanfprotein und noch viel mehr.

Wir verkaufen ausschliellich Produkte, hinter denen wir zu
100 % stehen. Bei jeder unserer Entscheidungen bedenken
wir, welche Auswirkung sie auf unsere Umwelt, Gesundheit
und unser Gliick hat.

Angebot: Hanféle, Hanftees, Hanfsamen, Hanfmehl, Hanfpro-
tein, Hanfnudeln, Hanfgin, Keksbackmischung aus Hanfmehl.

Die Hanflinge - -
Lindenallee 19 - 16866 Barenthin Die Hanillngfg

Telefon 0176 /98877976
info@hanflinge.de
www.hanflinge.de

Vertrieb iiber Landgeschmack in Gérike, Gut Tornow in Wuster-
hausen OT Tornow, Bioladen »natiirlich & gesund« in Kyritz
und tber unseren Onlineshop
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Nahrungsgliick

Kochworkshops, Coachings, Retreats & mehr

In Dannenwalde befindet sich mein Studio fiir Ernahrungs-
beratung und ganzheitliche Gesundheit mit dem Schwer-
punkt Ayurveda. Dort habe ich mit meiner Firma Nahrungs-
gliick einen Ort geschaffen, an dem regionale und saisonale
Erndhrung nicht nur ganzheitlich gelehrt und gekocht wird,
sondern Vieles auch im Garten des Studios angebaut und
geerntet werden kann. Das ganzheitliche Erndhrungs- und
Lebenskonzept des Ayurveda wird von mir an diesem Ort
gelebt und mit viel Leidenschaft weitergeben.

Angebot: Ayurveda Kochworkshops, Ayurveda Detox-Kuren,
personliche Erndhrungscoachings, Ayurveda Retreats, Koch-
Camps, Ayurveda-Kochbiicher und -Kalender.

Mehr Infos auf der Website, alle Produkte sind auch im
Online-Shop verfiigbar.

Nahrungsgliick v
Franziska Schulz NAHRUNGSG[U(K
Barensprunger Stralte 8a

16866 Gumtow OT Dannenwalde

info@nahrungsglueck.de

nahrungsglueck.de

Offnungszeiten
Termine nach individueller Vereinbarung per E-Mail.
Aktuelle Kochkurse und Retreats auf der Website.
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Hofladen Regional & Gut Oniineshop.

Landgeschmack

Bestes Fleisch aus Gorike

Mit uns zusammen kommt ihr auf den Landgeschmack! Wir
bieten in unserem Hofladen Fleisch- und Wurstprodukte der
eigenen Tiere sowie viele andere regionale Kostlichkeiten an.

Um den Hof herum werden Angusrinder ganzjihrig auf der
Weide gehalten, bei denen die Kalber bei ihren Miittern bleiben
diirfen. Die kleinen Kamerunschafe hiipfen munter auf der
grolben Wiese herum. Unsere Goriker Rapsschweine werden
unter hochsten Standards der Initiative Tierwohl und Qualitits-
sicherung fiir Lebensmittel gehalten. Die Fleisch- und Wurst-
produkte aus eigener Schlachtung gibt es im Hofladen in
Gorike und im Laden in Bad Wilsnack.

Angebot: Fleisch- und Wurstspezialititen vom Angusrind,
Kamerunschaf und Rapsschwein, zum Beispiel Salami, Leber-
wurst, Wiirstchen, Braten, Lammschulter und jederzeit frisches
Grill- und Schmorfleisch. Weitere regionale Produkte sind in
beiden Hofladen zu finden; Spaziergang zu den Tieren, Spiel-
platz, Ferienwohnung, Caravan-Stellplatz.

Landgeschmack
Dr. Katja Leppin

Goriker DorfstraRe 13 - 16866 Gorike — wow o aftucegemadimands pummm

Telefon 0160/9448 0437
info@landgeschmack.de
www.landgeschmack.de

Offnungszeiten Hofladen: Mo 10 —15.30 Uhr, Do/Fr 918 Uhr und

Sa10-14Uhr; Laden in Wilsnack: Mi 9—12Uhr, Do/Fr 9—18 Uhr,
Sa7-12Uhr; Wochenmarkte Kyritz, Pritzwalk, Bad Wilsnack,

Havelberg: Aktuelle Termine auf der Homepage
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Landfleischerei Hildebrandt

seit 1891

Wir wissen noch, wo unser Fleisch herstammt.
»Gutes vom Lande, nach guter alter Art«

In unserem Betrieb in Kletzke produzieren wir fiir unsere
Kunden taglich frische Hausmacher-Fleisch- und Wurstwaren
nach iiberlieferten Rezepturen und Herstellungsverfahren.
Wir schlachten und verarbeiten ausschliellich Tiere aus der
Prignitz. Unsere Schweine beziehen wir vom Zuchtbetrieb
Bernd Cord-Kruse in Liibzow, einem Familienbetrieb aus der
unmittelbaren Umgebung — fiir kiirzeste Transportwege, Rinder
von der AG Glowen und Pirow, sowie Wild von Jagern aus der
Region. Unsere Produkte erhalten Sie in unserem Geschift in
Kletzke, in unserem Onlineshop und in unserer Regiobox vor
unserem Geschéft rund um die Uhr.

Angebot: Hausmacher Fleisch- und Wurstwaren vom Schwein,
Rind, Lamm und Wild aus der Region. Fleischerimbiss, Friih-
stiicksangebot, Mittagstisch, freitags Spanferkel, Liefer- und
Partyservice.

Landfleischerei & Partyservice

Jiirgen Hildebrandt

Dorfstrafse 24 - 19339 Plattenburg OT Kletzke

Telefon 038796/4 0269 5
Fax 038796/40875

hildebrandt-kletzke@t-online.de
www.landfleischerei-hildebrandt.de

Offnungszeiten
Di—Fr 8 =18 Uhr, Sa 8 -11Uhr
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Café & Allerlei »Honigstiibchen«

Von Mittwoch bis Sonntag backe ich in fiir meine Gaste Torten,
Kuchen, Kekse und auch mal Waffeln! Dazu gibt es leckere
Kaffeespezialitdten. Morgens halte ich ein reichhaltiges
Friihstiicksangebot bereit, dazu die Tageszeitung. Fiir den
Mittagssnack biete ich in meinem Café Suppen, Gebratenes
und Salate oder auch eine Bockwurst oder Bulette mit Brot an.
Leckere Eiscreme ist ein Dauerbrenner im Honigstiibchen,
weitere Uberraschungen verrit die Tageskarte. Ganz besonders
ans Herz legen mochte ich meinen Gasten unseren eigenen,
leckeren Honig sowie verschiedene Bienenprodukte. Kuchen
und andere kreative Speisen mit dem herrlichen Honig unserer
emsigen Bienen finden Sie regelmiRig auf der Karte!

Angebot: Honig aus familieneigener Imkerei und weitere Bienen-
produkte, SiiRigkeiten mit Honig, Honigwein und -likor. Haus-
gemachte Sirupe und Fruchtaufstriche. Selbstgebackene
Torten, Kuchen und Kekse, Kaffee und Tee, Wein, Eis. Grolbes
Friihstiicksangebot, auch zum Selberkombinieren, belegte
Brotchen to go, Gebratenes, Suppen, Salate und Snacks, Bock-
wurst mit Brot. Zeitungen und Brotchen. Saisonal Blumen.
Und: glutenfreie Hundekekse!

Honigstiibchen %),3 Café & Allerlei )
Marion Briitt ’}

Ve
Dorfstrale 4

19339 Plattenburg OT Kletzke

Telefon 0170/598 0586, 038796/901190
marion@honigstuebchen.de
www.honigstuebchen.de

Offnungszeiten
Mi—-So 9-17Uhr
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VITALHOTEL ambiente

Das VITALHOTEL ambiente, ein traditionsreiches Haus mit
modernem und gleichzeitig gemiitlichem Charme, ist umgeben
von Bad Wilsnacks weitldufigem Kurpark mit seinem alten
Baumbestand.

Wir bringen Ihnen die Qualitat lokaler Erzeugnisse ndher: In
unserer vitalen Kiiche verarbeiten wir die frischen Produkte
zu zeitlosen Klassikern oder lassen uns zu neuen Kreationen
inspirieren, die Ihnen den Geschmack unserer Region ndher-
bringen. Lassen Sie sich von uns verwdhnen, bei schonem
Wetter auch auf unserer Sonnenterrasse im Griinen.

Auf vitalhotel-ambiente.de kbnnen Sie sich auf unserer saisonal
abgestimmten Speisekarte Appetit holen.

Angebot: Restaurant mit u. a. regionalen und saisonalen
Angeboten, auch vegane, basische und vegetarische Gerichte.
Heimatgenuss-Menii a la carte. 4-Sterne-zertifiziertes Hotel
mit umfangreichem Kosmetikangebot mit Naturkosmetik,
Hanfkosmetik, Wellness-Massagen und Sportangebot,

Pub im Kurpark.

Ringhotel VITALHOTEL ambiente &

Dr. Wilhelm-Kiilz-Strale 5a .

19336 Bad Wilsnack amblente
Telefon 038791/760 VITALHOTEL
info@vitalhotel-ambiente.de

vitalhotel-ambiente.de

Offnungszeiten

Hotelrestaurant: taglich 17.30-21.30 Uhr,
Sa, So und Feiertage auch 12.30-14 Uhr
Bar: taglich 12—22 Uhr
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BahnhofsQuartier Bad Wilshack

mit Hofladen

Im Hofladen im BahnhofsQuartier Bad Wilsnack erhalten
Besucher hochwertige regionale Produkte aus der Prignitz. Das
Angebot reicht von Honig und Konfitiire iiber den Prignitzer

Knieperkohl bis zum beriihmten Gessner-Bleistift der Firma Cleo.

Ein gemiitliches Bistro, die Tourist-Information Bad Wilsnack
sowie 13 stilvoll eingerichtete Ferienwohnung befinden sich
ebenfalls in dem unverkennbar bemalten Bahnhofsgebiude.

Angebot: Prignitzer Spezialititen wie Honig, Konfitiire, Knieper-
kohl, Wurstspezialititen, Ol, Saft, Kekse und SiiRigkeiten,
Schreibgerate der Wilsnacker Traditionsfirma Cleo Skribent,
Lunchpakete fiir Entdeckungstouren durch die Prignitz

BahnhofsQuartier Bad Wilsnack

Bahnhof 1-19336 Bad Wilsnack

Telefon 038791/179797

Fax 038791/179798
info@bahnhofsquartier-badwilsnack.de
www.bahnhofsquartier-badwilsnack.de

c/o Riihstadter Landschaftspflege GmbH
Dirk Glaeser
Lennewitzer Chaussee 1-19336 Legde

Offnungszeiten
Hofladen: Mo—Fr 8 -17Uhr; Sa, So 8 -11Uhr
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Das Pilgercafé

Die Konditorei an der Wunderblutkirche

In unserer privat gefiihrten Konditorei in der besten Lage Bad
Wilsnacks bietet unser Team Ihnen alles, was Sie von einer
klassischen Konditorei erwarten: Vom Hefekuchen iiber Sahne-
und Buttercremetorten bis hin zu speziellen Event-Torten aus
eigener Produktion.

Im stilecht restaurierten Fachwerkambiente unseres erst 2021
eroffneten Cafés verbringen Sie schone Stunden, egal ob allein,
zu zweit oder zusammen mit Freunden, Geschiftspartnern
oder Gasten. Dabei erfiillen wir gern die Wiinsche von Allergi-
kern und Diabetikern. Ebenfalls erhalten Sie bei uns laktose-
freie und glutenfreie Produkte.

Leckere Kaffeespezialititen runden unser Angebot ab.
Zwischen Ostern und Oktober finden Sie auf unserer Karte
leckeres Eis und erfrischende Cocktails.

Das Filgercafé DAS PILGERCAFE

Marie-Therese Gerike

An der Nikolaikirche 1
19336 Bad Wilsnack
Telefon 0157/73503874
info@das-pilgercafe.de
www.das-pilgercafe.de

Offnungszeiten

Winter: Di—So 11-18 Uhr

Sommeroffnungszeiten konnen abweichen, bitte informieren
Sie sich auf unserer Homepage.
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Elbe Resort Alte Olmiihle

Restaurant Brauhaus und Schaubrauerei

1878 wurde der Speicherteil erbaut, in dem sich heute das
Restaurant mit Schaubrauerei befindet. Hier wird das HerzBrau,
benannt nach dem Erbauer der Olmiihle — Salomon Herz, als
Pils, Spezial und Dunkel hergestellt und ausgeschenkt. Dazu
passend werden spezielle Biergerichte, Fleisch- und Fisch-
gerichte sowie vegetarische und vegane Kdstlichkeiten serviert.

Das Restaurant verfiigt tiber 70 Plitze. Vor der imposanten
Speicherkulisse hat in der wirmeren Jahreszeit die Terrasse
geoffnet.

Angebot: Speisen und Getrinke als a la carte Service, Meniis oder
Buffet sowie frisch gezapftes HerzBrau Pils, Spezial, Dunkel.

Elbe Resort Alte Olmiihle

Bad Wilsnacker StraRe 52

19322 Wittenberge

Telefon 03877/5679946 00 ELBE RESORT

ALTE OLMUHLE

info@elbe-resort.de Wittenberge

www.elbe-resort.de

Offnungszeiten

taglich 11.30-22Uhr

Termine dariiber hinaus auf Anfrage,
Telefon 03877/567994 25
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Regionalmarkthalle Wittenberge

Unsere Regionalmarkthalle direkt am Clara-Zetkin-Park
ist ein Hofladen im XXL-Format!

Wir bieten die gesamte Bandbreite handgemachter, regionaler
Produkte aus der Umgebung an — Wurst, Kise, Eier, Honig,
Obst und Gemiise, Getreideprodukte sind die Basis. Daneben
gibt es sortenreine, schonend pasteurisierte Obstsifte aus der
angrenzenden Elbland Mosterei sowie fruchtige Konfitiiren.
Erganzt wird das Sortiment noch durch Kaffee, Wein und
leckere regionale Likore, im Café am Clara-Zetkin-Park kann
vieles probiert werden.

Besonders am Herzen liegt uns die Unverpackt-Abteilung.
Das lose Sortiment zum selbst Abfiillen reicht von Reis und
Nissen bis zu Haferflocken und Linsen — wir iibernehmen
damit Verantwortung fiir einen nachhaltigeren Lebensstil.

Angebot: Fleisch, Wurst und Riucherwaren, Milchtankstelle,
Kase, Eier, Honig, Obst und Gemiise, Getreideprodukte, Kaffee,
Saft, Wein und Likore, Gelees und Konfitiiren, Soften und
Chutneys. Viele Produkte auch in Bioqualitdt. Lohnmosterei.

Regionalmarkthalle und Elbland Mosterei
Tobias Spill
Krausestrafse 11 - 19322 Wittenberge REGIONAL
Telefon 03877/5676428 Marklhalle

I rinale
Ltanen o O

info@elbland-mosterei.de
www.apfel-saft.de

Offnungszeiten
Di, Mi11-17Uhr, Do—-Sa 9-17Uhr
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Fate BRETE

Has=ln

Das Tee- und Kaffeehaus

Wir lieben guten Kaffee.

Das Tee- und Kaffeehaus ist DIE Adresse, wenn es um besten
Kaffee, hervorragende Tees und kostliche Schokoladen geht.
Im ebenerdigen Gastraum befindet sich die Rosterei mit dem
Rohkaffeelager und der Technik. Mit ein wenig Gliick treffen
Sie den Rostmeister bei seiner Arbeit an und kdnnen eine
Kaffeerostung live erleben.

GenieRen Sie bei uns Kaffeespezialititen und ein leckeres
Stiick Kuchen im Rostereiambiente bei herrlichem Kaffeeduft,
im Sommer auch auf unserer kleinen Terrasse im Hof.

Sie mochten auf Ihrer Veranstaltung Kaffee ausschenken?
Fragen Sie nach unserer mobilen Kaffeebar!

Angehot: Kaffee aus eigener Résterei, Schwarz-, Griin-, Krduter-
und Friichtetees, handgefertigte Schokoladen, Zubehor fiir die
Kaffeezubereitung. Kaffeespezialtaten, Kuchen und Geback,
Mixgetranke mit und ohne Kaffee. Kaffeeseminare. Mobile
Kaffeebar fiir Veranstaltungen.

Das Tee- und Kaffeehaus
BahnstraRe 87

19322 Wittenberge

Telefon 03877/9044 95
info@tee-kaffee-wittenberge.de
www.wittenberge.cafe

Offnungszeiten
Di—Fr10-18 Uhr
Sa, S0 14-17.30 Uhr
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Deine Feinkost

Hausgemachte Nudeln und feines Geback

Fiir uns bedeutet Backen, nur die besten Zutaten zu verwenden,
nach Maglichkeit von lokalen Miihlen und Bauern.

Aus Weizen- und Dinkelgrie® produzieren wir ein buntes Sorti-
ment an leckeren Nudeln. Besonders gern verwenden wir dazu
verschiedene Gemiise und Krauter — so entstehen etwa Dill-,
Paprika- oder Steinpilznudeln! Fiir unsere glutenfreien Nudeln
verarbeiten wir Kichererbsen und Buchweizen.

Ein kleines Sortiment an Teegebick und saisonalen Leckereien
erginzt unser Angebot.

Fiir die Verpackung verwenden wir Kraftpapier, die Beutel
sind wiederverschlieRbar.

Angebot: Nudeln, unterschiedliche Formen, derzeit unter ande-
rem in den Geschmacksgebungen Tomate, Barlauch, Rote Bete,
Spinat, Paprika, Steinpilz, Knoblauch, Basilikum, Dill, Pfeffer.
Glutenfreie Nudeln, Teegeback, saisonales Geback.

Feinkost Manufaktur Kornex

Myriam Bodin

Im Pannbusch 66 - 19322 Wittenberge
Telefon 0162/4804849
deinefeinkost@gmx.de
www.deine-feinkost.de

Offnungszeiten

Sie finden uns auf den Wittenberger Mottomarkten, im Online-
shop auf unserer Website und zukiinftig auch in mehreren
Prignitzer Hofladen. Wir hoffen, bald einen Werksverkauf in
der Wittenberger Innenstadt zu erdffnen.
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Die Feldkiiche Wittenberge

taglich frisch & hausgemacht

Wir lassen in unserem Familienbetrieb bereits in 2. Generation
die traditionelle Kochkunst wieder aufleben und fertigen mit
feinsten Zutaten und ausgewihlten Produkten schmackhafte
Gerichte und Wurstspezialiaten in hochster Qualitat. Anstatt
den Verlockungen der Lebensmittelindustrie nachzugeben
und kiinstliche Hilfsstoffe einzusetzen, vertrauen wir auf
unser Wissen; Erfahrung und Liebe zum Kochen schmeckt man.

Haltbar gemacht in geschmacksneutralen und recyclebaren
Glaskonserven bleibt der urspriingliche Geschmack erhalten
und bringt deutsche Kochkunst direkt auf den Tisch.Probieren
Sie direkt bei uns an der »Feldkiiche Wittenberge« mit wech-
selnden Tagesessen und einer grofben Auswahl an Speisen.
Dort finden Sie auch unser gesamtes Sortiment an Produkten.

Angehot: Erbsensuppe, Schnitzel, Kesselgulasch, Fabrikverkauf
Produkte »Die Feldkiiche Wittenberge«

Die Feldkiiche Wittenberge

Lenzener Chaussee — B 189/Ecke B 195 B F-—|W/
19322 Wittenberge J_. LA

die-feldkueche-wittenberge.com

Offnungszeiten
Mo -Saab 10.30 Uhr
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Elbtal Alpaka

Alpakawolle — das Vlies der Gotter

Wer die Prignitz besucht, sollte auf unserem Hof in Breese
vorbeischauen. Nicht nur Alpakas und ihre Produkte sind hier
zu bestaunen sondern auch andere Tiere. Zu unseren regel-
malig stattfindenden Festen gibt es ein buntes Programm fiir
die ganze Familie, Leckereien aus unserer Kiiche und natiirlich
unsere zauberhaften Alpakas ganz nah. Informieren Sie sich
gern auf unserer Homepage.

Alpakawolle hat hervorragende Eigenschaften: Sie warmt
nicht nur, sondern kann Feuchte speichern und zum richtigen
Zeitpunkt wieder abgeben. Dies macht das reine Naturprodukt
Alpakawolle so beliebt fiir Kleidung und auch fiir Wohntextilien.
In unserem Hofladen finden Sie Hiibsches und Niitzliches aus
dem »Vlies der Gotter«.

Angebot: Socken, Miitzen, Schals, Stirnbinder, Pulswirmer,
Hausschuhe und Einlegesohlen. Betten, Kopfkissen und Wohn-
decken. Seifen. Kuscheltiere und Kindersachen.
Alpakawanderungen, auch als Geschenkgutschein moglich

Elbtal Alpaka

Dietmar Krempner

LeinstraRe 67 - 19322 Breese

Telefon 03877/565430,0172/5715439
Fax 03877/565432
info@elbtalalpaka.de
www.elbtalalpaka.de

Offnungszeiten
Do 15-18 Uhr und jederzeit nach telefonischer Vereinbarung
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Raffinarium

Im Raffinarium, prominent am Perleberger Markt in der
historischen Jugendstil-Schlachterei beheimatet, halten wir
ein besonderes GenieRersortiment bereit: Regionale Produkte
ergdnzen die Auswahl unserer feinen Weine unterschiedlicher
und uns personlich bekannter Winzer aus Deutschland, Italien,
Frankreich und Spanien. Feinschmecker und solche, die es
werden wollen, finden auch regionale Produkte wie wiirzige
Ole der Natur JA Manufaktur aus Perleberg und Honig von
drei regionalen Imkern.

Besonders gern verpackt unser Team die ausgewahlten Kost-
lichkeiten als Geschenk! Zum Kombinieren und Uberreichen
eignen sich neben Weinen und Spirituosen auch leckere Schoko-
laden, Pasta, Essig und exquisite Wiirzmischungen aus aller
Welt. Natiirlich erhilt man bei uns die entsprechenden Tipps
fiir die Verwendung der Spezialititen und, falls wir ins kulina-
rische Fachsimpeln geraten, einen frisch gebriihten Kaffee.

Angebot: Wein, Likére, Brinde, Whiskys, Essige, Salze, Pasta,
Ole, Pesto, WiirzsoRen und -mischungen, Senf, Honig, Schoko-
laden. Alles auch als Geschenk verpackt oder zu individuellen
Prasentkorben zusammengestellt.

Raffinarium SN
Ralf Meierholz

Poststrale 1-19348 Perleberg A
Telefon 03876/61866 30 ProLt
Fax03876/6186631

post@raffinarium.de

www.raffinarium.de

2
Wnrd

W

ffnungszeiten Mo—Fr 10-18 Uhr, Sa 9-12 Uhr
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Perleberger Senfmanufaktur

Der Senf mit Tradition

Der Perleberger Senf, die dlteste eingetragene Marke der Stadt
Perleberg, wird direkt am Markt mit Blick auf den Roland pro-
duziert. Bereits im Jahre 1896 wurde die urspriingliche Senf-
manufaktur in Perleberg gegriindet, es folgte eine wechselvolle
Geschichte mit Produktionsstandorten in Stavenhagen und
Altenburg. 2020 hat Familie Lange den Senf wieder nach Perle-
berg geholt: Hier, am Grolsen Markt, wird nun mit viel Liebe
nach dem Originalrezept in Handarbeit produziert.

Die Senfmanufaktur verfiigt angrenzend iiber einen hellen, grol3-
ziigigen Gastraum und einen Hofladen, hier konnen Kaffee
und Kuchen sowie ein leckerer Mittagstisch genossen werden.
Im Hofladen konnen Gaste nicht nur Senf und Herzbrau-Bier
aus der Alten Olmiihle in Wittenberge erwerben, sondern eine
Vielzahl regionaler Produkte.

Angebot: Original Perleberger Senf, dazu sieben weitere Sorten
Perleberger Senf in Geschmacksrichtungen wie Meerrettich,
Knoblauch oder Honig-Dill. 40 regionale Produkte aus der
Prignitz. Thematische Stepenitz-Kahnfahrten in der Saison
von Mai bis Oktoberw .

Perleberger Senfspezialititen GbR 2\

Jan Lange i/

Grofser Markt 11 - 19348 Perleberg PEBEEBEBEEB
Telefon 03877/56799419 %

info@perleberger-senf.de
facebook.com/perleberger.senf

Offnungszeiten
Mo 11-17Uhr, Do-So 11-17 Uhr
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Prignitzer Kartoffel-Handel
& Fruchtvertrieb

Wer Kartoffeln isst, lebt langer.

Ob mehligkochend, fest- oder vorwiegend festkochend, fiir jedes
Rezept findet sich bei uns die passende Knolle. Mindestens
zehn Sorten Kartoffeln sind vorritig, gute Beratung versteht
sich von selbst. Obst und Gemiise ergdnzt unser Programm.

Die Wochenmarkte der Umgebung bedienen wir mit einem
grolden Teil des Sortiments. Unser Lieferservice fahrt Gastro-
betriebe, Einrichtungen und auch Privatkunden an.

In den vergangenen Jahren haben wir erfolgreich am Schul-
obstprogramm teilgenommen.

Angebot: Kartoffeln roh und frisch geschilt, als Viertel, Wiirfel,
Scheiben oder Drillinge. Prignitzer Kartoffelsalat. Gemiise und
Salate, auch kiichenfertig geschnitten, alles auch geliefert.
Frisches Obst, Kyritzer Safte. Rosenhagener Honig. Konserven
aus dem Spreewald wie Sauerkraut und Gurken. Knieper aus
dem Fass. Rapsol. Altenburger Senf. Pflanzkartoffeln im Friih-
jahr. Tannenbdume im Advent. DHL-Paketshop.

Prignitzer Kartoffel-Handel & Fruchtvertrieb ﬁ&\
Detlef Franke

Berliner Weg 4 a - 19348 Perleberg Hondel
Telefon 03876/612925 © Fruchtvertrieh

prignitzerkartoffelhandel@gmx.de

Offnungszeiten
Mo 8 -15Uhr, Di—Fr 8 —17 Uhr, Sa 8 -11.30 Uhr
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Straufenfarm Westprignitz

In unserem Hofladen in der Nihe von Perleberg bieten wir Fleisch-
und Wurstwaren vom Strauld sowie kunsthandwerkliche
Strauenprodukte an. Seit 2004 halten wir die imposanten
Tiere und erfreuen uns taglich an ihnen!

StrauRenfleisch ist fett- und cholesterinarm, eisenhaltig und
hat einen fantastischen Geschmack. Wenn wir ihn beschreiben
sollten, wiirden wir ihn als »edles Rind mit einem Touch Wild«
bezeichnen. Wer es einmal probiert hat, ist begeistert. Je nach
Vorrat erhalten Besucher im Hofladen Frischfleisch vom Strauf®
sowie veredelte Produkte wie Schinken, Salami und viele ver-
schiedene Sorten Wurst. Fithrungen sind nach telefonischer
Vereinbarung fiir Gruppen ab 8 Personen moglich, die Kosten
belaufen sich auf 3 Euro pro Person. Zur Fiihrung gehort selbst-
verstandlich auch eine Verkostung der leckeren Strauldenwurst!

Angebot: StrauRensteak, StrauRenfilet, Schinken, Salami,
Leberwurst, Bratwurst, Knacker. Kunsthandwerkliche
Produkte wie Lampen aus Straufeneiern, Staubwedel aus
StrauRenfedern. Zusétzlich bieten wir Warengutscheine und
Hoffiihrungen an.

Straufenfarm Westprignitz
Liibzower Weg 1 - 19348 Perleberg
Telefon 0172/4134337

Fax 03876/6171020
joesten@01019freenet.de

Offnungszeiten
April—Oktober: Do 16 —18 Uhr, Fr 14 —16 Uhr, Sa 912 Uhr
November—Marz: Fr 14 -16 Uhr, Sa 9-12Uhr
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Backerei W. Hofler

Wir sind eine kleine traditionelle Backstube, wo das hand-
werkliche Kénnen an erster Stelle steht. Unsere Backwaren
werden mit Mehlen aus der Region (Altmark-Miihle-Fuchs)
gebacken. Wir stellen unsere Brote mit unserem eigenen
Sauerteig her ( 3-fach Sauer, der schon gut 50 Jahre immer
weitergefiihrt wird, und das dreimal taglich). Wir haben mehr

als 30 verschiedene Brotsorten im Angebot, saisonal wechselnd.

Dazu gehdren Buchweizen, Dinkel, Roggenvollkorn, Baguette
und Kornerspezialitidten. Sehr geschitzt werden auch unsere
handgedriickten Kniippel, die wir direkt auf Lavasteinplatten
backen.

Unsere Konditormeisterin stellt zu jeglichen Anldssen (Geburts-
tag, Hochzeiten, Jugendweihen, etc.) Torten und feine Back-
waren her. Auch bieten wir im taglichen Geschiaft verschiedene
Snackvarianten an, wie z.B. Pizza, Kdseschnecken, selbst
zubereitete Salate, unterschiedlich belegte Baguettebrotchen
und heilde Bockwurst.

Angebot: Brotsorten saisonal wechselnd, handgedriickte Kniippel,
Torten und feine Backwaren (fiir Geburtstag, Hochzeiten,
Jugendweihen etc.), Snacks wie Pizza, Kdseschnecken, selbst
zubereitete Salate, unterschiedlich belegte Baguettebrotchen
und heilbe Bockwurst

Biickerei W. Hifler GACHERE! Bpy,

David Ott o =R .
GroRer Markt 8 - 19348 Perleberg kooo < G8Rg
Telefon 03876/613429

Offnungszeiten
Mo 6.30-17 Uhr, Di—Do 6 -17 Uhr, Fr 616 Uhr
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Prignitz Biene
Biozertifzierter Honig aus Perleberg

Am Rand von Perleberg, auf einer naturnahen Flache mit 70
jungen Obstbiumen, einer Wildblumenwiese und einem Teich
mit flachem Ufer, halte ich unsere Honigbienen in 15 bis 20
Voélkern. Ich habe mich bewusst der biologischen Honigproduk-
tion verschrieben, bin biozertifiziert. Meine Beuten sind aus
Holz und mit biozertifizierten Farben gestrichen.

An den Tagen der offenen Tiir biete ich Interessierten die
Maoglichkeit, sich selbst ein Bild von der Bienenhaltung und
meinen Produktionsabldufen zu machen.

Angebot: Friihtracht- und Sommerhonig, Wabenhonig, Honig-
wein, Honiglikor, Wachs und Kerzen aus Bienenwachs, Propolis.

Prignitz Biene Lo GBI

. wh
Klaus-Dieter Ilchmann i
Iltisweg 7 - 19348 Perleberg @‘ ‘/ I 3
Telefon 0170/4128309 AUSDEUTSCHLAND
prignitzbiene@gmx.de

www.biohonig.net
instagram.com/prignitzbiene

Offnungszeiten
Fiihrungen und Verkauf nach telefonischer Absprache.

Vertrieb

Perleberg: Raffinarium, Wittenberge: Regionalmarkthalle,
Putlitz: Kleine Markthalle 50, Strigleben: Bio-Kaserei Winter.
Alle Produkte werden von uns versendet und sind auch online
erhiltlich.
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Hofladen Quitzow

In unserem verkehrsgiinstig nahe der B5 gelegenen Hofladen
bieten wir ldndliche Produkte aus der eigenen Erzeugung an.

Speisekartoffeln fiihren wir in sechs Sorten, im Friihjahr auch
als Pflanzkartoffeln.

Eine besondere Attraktion ist unsere Schau-Olmiihle: Aus ihr
flieRt taglich frisches, kaltgepresstes und naturbelassenes
Rapsadl, Sie konnen die Pressung hautnah erleben. Wir bieten
das wohlschmeckende Ol in nachfiillbaren Flaschen an.

Das Fleisch von unseren Schweinen lassen wir in Perleberg
veredeln, sodass wir in der kalten Jahreszeit auch leckere
gerducherte Wurstwaren anbieten kdnnen. Gern stellen wir
Prasentkorbe zusammen!

Futtermittel runden unser Angebot ab.

Angebot: Speisekartoffeln: Finka, Karlena, Adretta, Laura,
Gala und Belana; Futterkartoffeln und -maohren; im Friihjahr
Pflanzkartoffeln; hausgepresstes Rapsol; Futterweizen, dazu
Legemehl als Zukaufartikel; Heu und Stroh in kleinen Bunden;
im Winter jeden Donnerstag frisch: geraucherte Wurstwaren
wie Knacker, Lungen-, Leber-, Blut-, Jagd- und Mettwurst sowie
Bierschinken; ganzjahrig Wurst im Glas und Prasentkéorbe.

Hofladen Quitzow

Buchholzer Chaussee 16 - 19348 Perleberg OT Quitzow
Telefon 03876/302753

Fax 03876/302752

alv-anlage@t-online.de
www.prignitzer-genossenschaften.de

Offnungszeiten
Mo —Fr 7—-12Uhr und 12.30 - 16 Uhr (Do 16.30 Uhr)
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Gdrtnerei Gemiislichkeit

Frisches Gemiise aus der Nachbarschaft

Jede Woche knackfrisches Gemiise — unsere Mitglieder erhal-
ten in ihrem Ernteanteil genau das, was wir auf unserem Hof
in Grol3 Linde zur jeweiligen Jahreszeit gerade ernten.

Solidarische Landwirtschaft nennet sich das Prinzip, welches
immer mehr Anhanger findet: Durch den festen monatlichen
Betrag schaffen unsere Mitglieder die Basis fiir verantwort-
lichen, handwerklichen Gemiiseanbau in der Prignitz.

Wir bearbeiten die uns anvertrauten 5000 m? behutsam und
bauen langfristig Humus auf. Unser Gemiise wird organisch
gediingt und nicht gespritzt, wir setzen zur Schadlings-
bekdmpfung auf Niitzlinge und traditionelle Fruchtfolgen.

Angebot: Erntefrisches Gemiise je nach Saison wie Bohnen,
Erbsen, Gurken, Kohl, Kiirbisse, Mohren, Paprika, Pastinaken,
Tomaten, Zucchini und Zwiebeln. Dazu Kriuter, verschiedene
Obstsorten, alte Gemiise und Exoten

Solawi Gemiislichkeit

Levin Muller

Dorfstrafse 19 - 19348 GroR Linde
Telefon 03876/3068319
gemueslichkeit@posteo.de
www.solawi-gemueslichkeit.de

Offnungszeiten

Abholung der Ernteanteile jeweils Mittwochnachmittag in:
Perleberg (C3): Kulturkombinat, Am Hohen Ende 25
Wittenberge (B|C4): Stadtsalon Safari, Bismarckplatz 6
GroR Linde (C3): Gartnerei Gemiuslichkeit
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Brescher Hof

Feine Destillate aus der Familienbrennerei

In unserer familiengefiihrten Landbrennerei destillieren wir
seit 2018 aus regionalen Zutaten feine Geiste und Brande.
Viel handwerkliches Geschick ist n6tig, um die urspriinglichen
landwirtschaftlichen Erzeugnisse in ausdrucksstarke Destillate
zu verwandeln: Unsere kupferne Brennblase heizen wir mit
Holz aus dem eigenen Wald.

Eine besondere Beziehung pflegen wir zu unserem Roggenkorn
mit dem Namen »Roggengold«. Diesen lassen wir sowohlin
franzosischen Limousin-Eichenfissern als auch in amerikanischer
Eiche ganz in Ruhe reifen. Dabei entsteht eine unvergleichliche,
leicht amberfarbene Spirituose mit liberaus vielschichtigem
Bukett. Kommen Sie auf unseren Hof und probieren Sie Getreide
in seiner geistvollsten Form!.

Angehot: Im Eichenfass gereifter Roggenkorn. Je nach Verfiig-
barkeit auch Weizenkorn, Krauter- und Obstgeiste, Feinbrande,
Fruchtlikore, Krauterlikore und Krauterbitter. Volleinudeln von
unseren Freilandhennen, Konfitiiren, Aufstriche und Gemiise-
zubereitungen der Saison, Wurstwaren unseres Nachbarn
Pirower Agrargenossenschaft.

Brescher Hof

Am Dorfplatz 1-19348 Pirow GT Bresch
Telefon 038782/4 0595
mail.brescher.hof. @gmail.com

Offnungszeiten

Einfach klingeln — meist sind wir da, wir 6ffnen gern unseren
Hofladen fiir Sie! Einmal monatlich finden Sie uns zusatzlich
in Berge auf dem Regionalmarkt.
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Pirower Agrarprodukte

»Was der Bauer nicht kennt, das friRt er nicht.
Wiirde der Stadter kennen, was er frit, wiirde er
umgehend Bauer werden.«

Ganz im Zeichen der Regionalitdt und Nachhaltigkeit produ-
zieren wir als Tochterunternehmen der Agrargenossenschaft
Pirow Rind- und Schweinefleisch. Zwar auf konventioneller
Basis, aber beziiglich der Haltung und Fiitterung nach 6kolo-
gischem Vorbild mdsten wir unsere Duroc-Schweine auf Stroh
und unsere Rinder der Rassen Fleckvieh und Deutsch Angus
auf der Weide. Alle eingesetzten Futtermittel produziert die
AG Pirow selbst. Das Schlachten, Zerlegen und Herstellen der
Wourstwaren iibernehmen regionale handwerkliche Schlachter.

Angehot: Frischfleisch von Schwein und Rind fiir jede Zuberei-
tungsart, groldes Sortiment an Wurst- und Raucherwaren,
verschiedene Rohmilchkase

Pirower Agrarprodukte EEPIROWER
Dorfring 1a AGRARPRODUKTE
19348 Pirow

Telefon 038785/59 80

info@agrar-pirow.de
www.agrar-pirow.shop

Offnungszeiten

Ab-Hof-Verkauf: Do (oder nach Absprache)

Perleberg (C3), vor dem neuen Edeka, Do 9.30-16.30 Uhr;
vor dem famila, Fr 8.30-14.30 Uhr

Pritzwalk (E2|3), neben Sparkasse in Nord, Fr 8.30-14.30 Uhr
Karstadt (B2), Weyland-Parkplatz, Sa 9-12Uhr

Online-Shop: rund um die Uhr
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Heidelbeerhof Quirling

Der Heidelbeerhof Quirling hat sich als Familienbetrieb in-
zwischen in zweiter Generation als erste Selbstpfliickplantage
in Brandenburg im Herzen der Westprignitz etabliert. Die
Plantage befindet sich direkt an der LandstraRRe 10 zwischen
Berge und Bresch. Im idyllisch gelegenen Plantagencafé
genielen die Giste frisch gebackenen Heidelbeerkuchen und
den »Blauen Traum, einen Eisbecher mit Heidelbeeren, Eier-
likor und Sahne. Ein kleiner Imbiss mit herzhaften Speisen
und kalten Getranken rundet das Angebot ab. Weiterhin erhilt
man auch gepfliickte Heidelbeeren zum Kauf in Schalen und
Korben sowie zahlreiche Produkte rund um die Heidelbeere,
wie zum Beispiel Heidelbeersaft, Wein, Fruchtaufstrich, Honig
und vieles mehr.

Angebot: Heidelbeeren zum Selberpfliicken und Kauf; Heidel-
beerwein, -likor, -perl, -limes, -fruchtaufstrich und -honig.
Kaffee und Heidelbeerkuchen sowie Eis sind im Plantagencafé
erhiltlich, weiterhin herzhafte Speisen im kleinen Imbiss.

Heidelbeerhof Quirling Qg,ng;};‘”’?i@oﬂ
Perleberger StraRe 6 CpEE,
19348 Berge {p_oﬁma i
Telefon 0170/47454 99

www.hof-quirling.de

Offnungszeiten
Saison ist von Anfang Juli bis Anfang September (je nach Wetter)
Di-So 8.30-17.30 Uhr
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Schafskdserei Anna Winter

Bio-Schafskise aus der Prignitz

Seit 1997 verarbeite ich in meiner Kaserei im kleinen Dorf
Strigleben die Milch meiner ostfriesischen Milchschafe zu ver-
schiedenen Késesorten. Ab April, wenn die Limmer alt genug
sind und nicht mehr die gesamte Milch benétigen, melke ich
die Schafe. Bis Oktober stelle ich dann auf handwerkliche Art
Weich-, Schnitt- und Hartkise her, alles in Rohmilch- und
Bioqualitat.

Das Futter — Heu, Luzernekleegras und Hafer — baue ich selbst
nach den Richtlinien des 6kologischen Anbauverbandes Bio-
park e.V. an (DE-OK0O-021).

Angebot: Hirtinnenkise (&hnlich wie Feta) und Schafsbrie in
der Saison. Schafschnittkdse natur, Krauter der Provence,
Barlauch, Bockshornklee und Kiimmel. Bergzwergkase.
Schafwolle und Schaffelle je nach Verfuigbarkeit.

Anna Winter

Schafskéserei & 6kologische Landwirtschaft
Schafstrift 2

16928 Grofs Pankow OT Strigleben

Telefon 038782/419977
winter.anna@protonmail.com

Offnungszeiten
Ich 6ffne meinen Hofladen nach Absprache.
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Landhotel & Brauhaus Prignitzer Hof

Hausgebrautes Bier, leckere Speisen und Hotelbetrieb

In Buchholz, siidlich von Pritzwalk, brauen wir verschiedene
Biere: Helles, Schwarzes und Rotes-das Wolfsblut! Alle Sorten
gibt es fiir unsere Giste direkt im Ausschank vom Fass.

Unsere Brauerei ist vom Gastraum sichtbar. Hier entstehen
mehrmals monatlich jahreszeitlich wechselnde Sorten Bier,
pro Brauvorgang etwa 500 Liter.

Der kostliche Trunk kann in der Schnitzelschmiede, dem
gutbiirgerlichen Restaurant mit abwechslungsreicher Karte,
genossen werden.

Angebot: Hausgebrautes Helles und Rotbier, sowohl im Aus-
schank als auch in 0,5 | Flaschen. Wolfblutlikér, hausgemachte
Remoulade. In unserem Restaurant reichen wir weitere regio-
nale Produkte wie z.B. Kartoffeln direkt vom Bauern.

Landhotel & Brauhaus Prignitzer Hof
Inh. Rico Knorr

HauptstraRe Buchholz 4

16928 Pritzwalk OT Buchholz
Telefon 03395/304090
hotel-prignitzer-hof@t-online.de
www.prignitzer-hof.de

Offnungszeiten Restaurant
Mo-Sa11.30-21Uhr
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GANS Feinbrand Manufaktur

In der kupfernen Brennblase der ersten Prignitzer Verschluss-
brennerei entsteht mit viel Hingabe etwas mit ganz eigen-
stidndiger Handschrift. Bodenstdndiges Handwerk und regio-
nale Produkte bringen charaktervolle und einzigartige Spiri-
tuosen hervor.

Alle Spirituosen der GANS Feinbrand Manufaktur werden
schonend und behutsam destilliert und anschlieRend mit
besonders weichem Wasser auf Trinkstirke herabgesetzt.
Selbstredend, dass eine Zugabe von Farbstoffen, eine nach-
tragliche Zuckerung und Kaltefiltration nicht stattfinden.
100 % distilled, gebrannt in kleinen Chargen, entstehen ganz
besondere Hand-Crafted Boutique-Spirituosen fiir exzellente
Longdrinks, Cocktails und auch ganz besonders fiir den puren
Genuss — nichts Aulsergewdhnliches, sondern schlicht etwas
Einzigartiges, was auch die Juroren des World Spirits Awards
und des Craft Spirits Festivals tiberzeugte, welche unseren
Produkten Goldmedaillen verliehen.

Angehot: Gin, regionale Geiste und Brinde, fruchtige Likore
sowie einzigartiger Kiimmel

GANS Feinbrand Manufaktur L

Robert Wacker GANS
Dorfstrale 12 FEINBRAND MANUFAKTUR
16928 GrolR Pankow OT Klein Gottschow

Telefon 033983/999799

info@gans-manufaktur.com
www.gans-manufaktur.com

Offnungszeiten
Besichtigung und Verkostung nach telefonischer Absprache
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Seddiner Ei

In Seddin, dem durchs Kénigsgrab bekannten Dorf am Stepe-
nitzufer, halten wir etwa 900 Legehennen in Hiihnermobilen
und in einem Hofstall. Wir legen sehr viel Wert auf eine bauer-
liche Mischung und halten aktuell vier verschiedene Hiihner-
rassen. Die Tiere geniefen die Art der Unterbringung mit dem
groBziigigen Auslauf: Taglich picken und scharren sie auf der
Wiese, konnen Sandbader nehmen und leben damit ihre natiir-
lichen Verhaltensweisen aus. Sie finden eine Vielzahl von
Futterquellen, denn Graser, Krauter und Insekten gehoren
neben dem gefiitterten Getreide zu ihrem Speiseplan und das
sieht und schmeckt man! Und wenn die Wiese »abgegrast«
ist, geht es mit dem Mobil auf die nachste Wiese!

Die Freilandeier unserer Hiihnerschar sammeln wir taglich per
Hand ein. Wir vertreiben sie liber regionale Einzelhandels-
geschifte, Verkaufsautomaten und Cafés. Verschiedene
Prignitzer Restaurants haben unsere Freilandeier mit auf ihrer
Karte, fragen Sie nach.

Angebot: Eier, Nudeln, Eierlikér, Marmelade, Honig,
Minihiihnermobile zur Vermietung und zum Verkauf

Seddiner Ei g

Knut Primann )
Seddin 12a - 16928 GroR Pankow OT Seddin Seddine- EL
Telefon 0173/3977993
seddiner-ei@web.de - facebook.com/seddinerei

Offnungszeiten

Automaten in Seddin (Ortsmitte), Grof® Pankow (am Bahnhof),
Perleberg (Hamburger Strake 19a) und Pritzwalk (Perleberger
Stralle 10): 24 h /7 Tage die Woche
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Blumen Rimer

Wir freuen uns, Prignitzern mit unserem bunten Sortiment an
biozertifizierten Blumen, Obst und Gemiisen die Moglichkeit zu
geben, ungespritzte Ware aus der Region genieen zu kdnnen.
Der Anbau erfolgt vor den Toren Pritzwalks, dort pflegen und
bewirtschaften wir eine Streuobstwiese, die von Schafen
beweidet wird. Die Schafwolle landet als Diinger im Gemdise-
garten: Hier bauen wir Tomaten, Paprika und Gurken an. Alles
ganz natiirlich und biozertifiziert!

Unser Verkauf findet sich zentral in Pritzwalks FuRgangerzone.
Hier halten wir unser saisonal wechselndes Angebot vor —
gern nehmen wir Bestellungen entgegen.

Ein besonders beliebtes Produkt sind unsere Bliiten: Sie eignen
sich zur Dekoration von Torten, Salaten und kreativen Bowls
und konnen selbstverstandlich mitgegessen werden!

Angebot: Ein breites Sortiment an saisonalen Schnittblumen wie
Dahlien, Zinnien, Léwenmaulchen, Rosen und Maiglockchen.

Straule, Gestecke, Hochzeits- und Trauerfloristik. Schnittgriin.
Essbare Bliiten fiir kreative Speisen, auch fiir Hochzeiten. Bio-
gemiise wie Tomaten, Paprika und Gurken. Bioobst wie Apfel,
Birnen, SiiBkirschen, Pflaumen, Quitten und Aronia sowie Bio-
Obstsafte. Unser gesamte Eigenproduktion ist biozertifiziert.

Blumen Rimer

Gartenbau Astrid Rémer

Meyenburger Stralse 5 - 16928 Pritzwalk
Telefon/Fax 03395/302807
blumenroemer@live.de

Offnungszeiten
Mo -Fr7.30-17Uhr, Sa7-12Uhr
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Pannacotta

Ihr gemiitliches Café & Bistro in Pritzwalk

Im Herzen von Pritzwalk befindet sich das »Pannacotta«.
Wer leckere Kaffeespezialititen, Torten, Kuchen, Eiscreme
oder frische Speisen in heif und kalt liebt, findet bei uns den
richtigen Platz zum Verweilen und Genielsen. Egal ob allein,
zu zweit oder in geselliger Runde.

Wir backen selbst, auch unsere Snacks und Suppen entstammen
der eigenen Kiiche. Sie mochten eine Feier in den eigenen vier
Winden ausrichten? Kein Problem, mit Thnen zusammen ent-
wickeln wir abwechslungsreiche Caterings, sehr gern auch in
vegetarisch und vegan!

Unser Ladensortiment hilt Schones, Praktisches und auch
Schmackhaftes fiir Zuhause bereit, sodass ein Besuch des
Pannacotta — mitten in der Einkaufsmeile von Pritzwalk —
immer eine gute Wahl ist.

Angebot: Kuchen und Torten, Erfrischungsgetrinke und Kaffee-
spezialitdten, Eiscreme, Salate, Snacks, Suppen. Caterings, auf
Wunsch vegetarisch oder vegan. Kleines Sortiment an Lebens-
mitteln, auch aus der Region, gern als Geschenk verpackt.

(afé & Bistro Pannacotta (/
Silke Miiller

Marktstrae 21 - 16928 Pritzwalk Panmcotm
Telefon 03395/4014160

pannacotta-pritzwalk@t-online.de
www.pannacotta-pritzwalk.de

Offnungszeiten
Mi/Do12-17.30 Uhr, Fr/Sa 9.30-16 Uhr
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Waldhotel »Forsthaus Hainholz«

In unserem Drei-Sterne-Waldhotel »Forsthaus Hainholz«
tauchen Giste in die idyllische Atmosphire der Griinderzeit
Anfang des 20. Jahrhunderts ein, als das Haus als Ausflugs-
gaststatte am Rande der Stadt Pritzwalk im Naturpark Hain-
holz entstand.

Herzstiicks des Hotels mit Festsaal und traumhafter Terrasse
mit Blick in die baumreiche Umgebung ist das A-la-carte-Res-
taurant. Hier, in gediegener, behaglicher Atmosphire, genielst
man die gute deutsche Kiiche mit ausgesuchten regionalen und
saisonalen Produkten, auch in Bioqualitit. Wildspezialititen
aus der Prignitz diirfen natiirlich nicht fehlen!

Zu den Feiertagen sowie zu festlichen privaten oder geschaft-
lichen Anlassen serviert IThnen das Team aus dem Hainholz

traditionelle Meniis, klassische Buffets oder Ausgefallenes!
Nachmittagsgiste diirfen sich an hausgebackenem Kuchen
und Kaffeespezialititen laben.

Angebot: A-la-carte-Restaurant mit regionalen und saisonalen
Angeboten sowie Wildgerichten. Nachmittagscafé mit haus-
gebackenem Kuchen. Veranstaltungen nach Absprache mit
Menii oder Buffets im Festsaal.

Waldhotel »Forsthaus Hainholz«
Hainholz 2 - 16928 Pritzwalk
Telefon 03395/300790 FORSTHAus HAINHOLZ

info@hotel-hainholz.de kkk
www.hotel-hainholz.de e

Offnungszeiten Restaurant
Mo, Di, Fr, Sa12-21Uhr, S0 11.30-20 Uhr
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Beeren- und Obsthof Pritzwalk

selbst pfliicken oder kaufen

In der Sommerzeit genieRen Sie bei uns eine Vielfalt, die sich
durch Heidelbeeren, Subkirschen, schwarze Johannisbeeren,
Himbeeren, Apfel und Birnen auszeichnet. Nicht jedes Jahr
herrschen die gleichen Reifebedingungen vor. Auf unserer
Homepage informieren wir Sie liber den jeweiligen Saison-
start. Bei Fragen konnen Sie sich auch telefonisch mit unsin
Verbindung setzen.

In unserem Hofladen und Café gibt es eine breite Auswahl
an leckeren Kostlichkeiten. Aufstriche, Tee, Saft, Likor, Wein,
Heidelbeerbliitenhonig, Kuchen und vieles mehr.

Angebot: Heidelbeeren, SiiRkirschen, schwarze Johannisbeeren,
Himbeeren, Apfel und Birnen zum Selberpfliicken oder zum
Kaufen

Beeren- und Obsthof Pritzwalk

Bernd-Uwe Arndt

Sommersberg an der B 103 - 16928 Pritzwalk
Telefon 0171/934 2124
www.heidelbeer-plantage.de

Offnungszeiten
in der Saison Di-So9-17h
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Landgourmet

Landwirtschaft sehen, fiihlen, schmecken —
erlebe, was du isst!

Wer erleben will, wo unser Essen herkommt, wie die Produkte
einer naturnahen Landwirtschaft schmecken, wie es zugeht
auf einem Bauernhof — der ist hier richtig! Sie konnen hautnah
dabei sein, wie tierische und pflanzliche Produkte entstehen.

Die Produkte gleich mitnehmen? Kein Problem! Im Hofladen
steht alles fiir Sie bereit, aus eigener Ernte und hauseigener
Schlachtung, aber auch von anderen regionalen Herstellern.
Besonders zur Schlachtezeit ist unser Hofladen ein lohnendes
Einkaufsziel! Fiir die ganze Familie gibt es die Moglichkeit,
mit dem Kremser die Gegend zu erleben. Eine kleine Starkung
mit hofeigenen Spezialititen geh6rt immer dazu.

Angebot: Wurst und Riucherwaren, Frischfleisch von Schwein
und Rind fiir jede Zubereitungsart, saisonal ofenfertige Broiler
und Enten. Marmelade, Konfitiire und Spirituosen. Kartoffeln
und Eier. Heu, Stroh, Riiben, Kartoffeln, Getreide. Gutscheine
und Prasentkorbe. Koch- und Grillevents, Brunch, Kremser-
fahrten. Ausrichtung von Hochzeiten, Feierlichkeiten uvm.

Landgourmet Er?,@f
Spezialitidten aus der Region '

Nicole Schulz & Mario Ortlieb Spezialitaten aus der Region
Dorfstralbe 8 - 16928 Pritzwalk GT Sarnow

Telefon 0151/21358 66, 0173/2054092
marioortlieb@gmx.de

www.landgourmet-sarnow.de

Offnungszeiten
Mo —Fr 9 -15 Uhr, sonst nach Absprache
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Gartenbau Andrea Liiders

Produktion von Pflanzen und Gemiise fiir die Region

In unserem Familienbetrieb bewirtschaften wir eine Fliche von
6000m? unter Glas sowie einige umliegende Freilandflichen.
Wir starten im Friihjahr mit der Produktion von Friihjahrsblii-
hern wie Stiefmiitterchen und Primeln, weiterfiihrende Kultu-
ren sind das komplette Beet- und Balkonpflanzensortiment.
Ein grolbes Augenmerk legen wir auf die Produktion von Gemiise-
jungpflanzen, wir halten Tomaten-, Paprikapflanzen, viele
Kohlsorten und auch Kriuter bereit. Ab Mitte Juli 6ffnet unser
Hofladen, in dem wir unser selbstproduziertes Gemiise sowie
deren verarbeitete Produkte anbieten. Im Herbst gibt es Kiirbisse
in allen Formen, Farben und Grélken. Schauen Sie vorbei ... es
lohnt sich ... groRes Gartner-Ehrenwort!

Angebot: Friihbliiher, Stiefmiitterchen, Primeln, Hornveilchen,
Beet- und Balkonpflanzen, Gemiisejungpflanzen, Krautervoll-
sortiment, Stauden, Obstgehdlze, Ziergeholze. Ab Juli Tomaten,
Paprika, Zwiebeln, Salate, Liiders Tomatensaft, Tomatenbrand,
Tomatenbratwurst, Tomatenbaguette. Ab Herbst Kiirbisse
und zum Totensonntag Fertigung von Grabgestecken

Gartenbau Andrea Liiders

Andrea Haetzer

An der Wegemiihle 3 - 16928 Pritzwalk
Telefon 03395/302703
gb-lueders@freenet.de

Offnungszeiten

Marz—Mai: Mo—Fr 8 -18 Uhr, Sa 8 -12 Uhr
Juni—November: Mo—Fr 8 =17 Uhr, Sa 8 =11 Uhr
Dezember - Februar: Mo—Sa nach Absprache
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Prignitzer Hausmosterei

Regional und handgemacht

Begonnen hat alles mit der Lohnmosterei. Seit einigen Jahren
pressen wir das uns gelieferte Obst auf unserem Hof in Falken-
hagen schonend zu kostlichem Saft. Unsere Kunden kdnnen

dabei zusehen und das vitaminreiche und leckere Resultat aus
ihrem eigenen Garten direkt wieder mit nach Hause nehmen.

Auf unseren Streuobstwiesen in der direkten Umgebung des
Hofes ernten wir jedes Jahr kostliche Apfel, Birnen und beson-
dere Friichte wie Quitten oder Aroniabeeren. Daraus stellen
wir auch eigene Safte her und vermarkten sie auf unserem
Hof — ein echtes Genusserlebnis.

Inzwischen ist auch handgemachtes, wohlschmeckendes Bier
zum Sortiment hinzugekommen: D.ASS Bier! In der eigenen
Brauanlage wird es von uns in unterschiedlichen Sorten
gebraut. Beides, Sifte und Bier, wird ganzjahrig in unserem
Hofladen in Falkenhagen angeboten: Hier heien wir Sie
willkommen!

Angebot: Saft aus der Hausmosterei, Bier — echt handgemacht,
Obstler — aus der Prignitz

Prignitzer Hausmosterei

Dan Asse

HauptstraRe Falkenhagen 27 - 16928 Pritzwalk
Telefon 033986/88895,01577/4012044
info@prignitzer-hausmosterei.de
www.prignitzer-hausmosterei.de

Offnungszeiten
Mi15-19 Uhr
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Prignitzer Landhof

Unser kleinbauerliche Prignitzer Landhof ist auf Gefliigelrassen
spezialisiert. In natirlicher Umgebung halten wir Enten,
Génse, Puten, Fasane, Hiihner und Wachteln. Simtliche Tiere
genielen freien Auslauf auf dem Hof und den angrenzenden
Wiesen, ihre Nahrung besteht daher hauptsichlich aus Griin-
futter. Zugefiittertes Getreide beziehen wir aus regionalen
Betrieben.

Unser Gefliigel wird erst auf Bestellung geschlachtet, kiichen-
fertig gerupft und ausgenommen, sodass Sie jederzeit frische
Ware erhalten.

Zusatzlich bieten wir Produkte von Ziege und Schaf an.

Angehot: kiichenfertiges Gefliigel: Flugenten, Pekingenten,
englische Landenten, Mularden (Kreuzungsente), Broiler,
Wachteln, Fasane, Perlhiihner, Ginse und Puten. Fleisch und
Wourst von Schaf und Ziege (Teile zum Braten, Schmoren und
Kochen, frisch und gefroren, Felle). Kunekune-Schweine zum
Anschauen und Streicheln.

Prignitzer Landhof

Karin Schlegel

Dorfstralte 28

16928 Grof Pankow OT Klein Gottschow
Telefon 0174/9414937
gottschow@web.de

ffnungszeiten
Besuch nach telefonischer Anmeldung.
Berlin, Markthalle 9: September—Dezember/Januar
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Schonhagener Miihle

Feine lindliche Lebensart im BIO HOTEL

Idyllisch in die naturbelassene Landschaft der Prignitz einge-
bettet liegt die Schonhagener Miihle. Erfrischende Ruhe und
Genuss fiir alle Sinne finden Sie hier auf der Terrasse iiber der
platschernden Démnitz. Wir erwarten Sie mit frisch zuberei-
tetem Kaffee, leckerem italienischem Eis, guten Weinen und
auch die Speisen aus unserer Bio-zertifizierten Kiiche kénnen
Sie zu jeder Jahreszeit im Wintergarten am Kamin probieren.
Es gefallt Ihnen bei uns? Dann bleiben Sie ein paar Tage und
genieRen Wellness im Miihlen-Spa unter dem Dach. Haben
Sie keine Mdglichkeit, uns zu erreichen, holen wir Sie gern mit
unserem Elektro-Shuttle ab.

Auf unserer Homepage finden Sie die Schénhagener Miihle in
3D. Wir freuen uns auf Sie!

Angebot: Restaurant mit bio-zertifizierter Kiiche, a la carte
sowie saisonale Meniis. Hotel mit Miihlen-Spa, Wellness mit
Sauna, Kneippbecken, Sonnenwiese und Ruheraum. Koch-,
Tanz- und Musikevents. Gern machen wir Thnen ein Angebot
fiir Thre Familien- oder Firmenfeier!

Schiinhagener Miihle y-. (
Bio-Restaurant & Hotel .-Hl“j
Schénhagener Miihle 10 Schénhagener Miihle
16928 Pritzwalk
Telefon 03395/4014 21

info@schoenhagener-muehle.de
www.schoenhagener-muehle.de

Offnungszeiten Restaurant
Mo —Sa 17 - 21 Uhr, So/Feiertag 11-19 Uhr
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Neudorfer Fleischerei

Was 1991 mit Produktion und Verkauf von Fleisch-und Wurst-
waren aus eigener Schlachtung in Pritzwalk und Umgebung
begann, das sind heute 12 Fachgeschifte in Brandenburg und
Mecklenburg-Vorpommern. Aus dem Sortimentsangebot von
20 Artikeln sind tiber 100 Spezialititen geworden, die nach wie
vor in der Neudorfer Produktionsstitte hergestellt und von dort
ausgeliefert werden. »Bei uns gibt’s alles, was man von einem
richtig guten Handwerksmeister erwartet.«, sagt Enrico Dietsch,
der gemeinsam mit seiner Frau das Unternehmen fiihrt.

Angebot: Fleisch- und Wurstwaren, Partyservice (Abholung),
Imbiss, Onlineshop, Knieperkohl

Neudorfer Fleischerei

KoloniestraRe 13

16928 Grof’ Pankow (Prignitz) OT Neudorf
Telefon 03395/311870
Fax03395/800228
info@neudorfer-fleischerei.de
www.neudorfer-fleischerei.de

l)i: MNeudorfer

Filialen: Pritzwalk (E2|3): Schlachthausstrafe 1, Schwalben-
weg 1, BergstraRe 22a; Perleberg (C3): LindenstraRe (Penny-
Markt); Wittenberge (B|C4): Dr.-Wilhelm-Kiilz-Strale 20,
Wahrenberger Strafe (Kaufland); Neuruppin (H4|5): Bitower
Weg 1; Wittstock (F2): PolthierstraRe 14; Weisen (C3|4):
Chausseestrale 94 (nur Do und Fr); Meyenburg (E1): Plauer
StraRe 31 (Penny-Markt); Malchow: Rostocker Strale 7a;
Parchim: Westring 30

Offnungszeiten
Kernoffnungszeiten Filialen: Mo—Fr 8 —18 Uhr, Sa 8 -12Uhr
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Knieperkohl

das Nationalgericht der Prignitz

2018 haben die Neudorfer die Produktion und Vermarktung
des Original Prignitzer Knieperkohls tibernommen. Kennen
Sie schon diese Delikatesse aus der Prignitz? Knieperkohl ist
ein eingesauertes, deftiges Kohl-Gericht aus verschiedenen
Kohlsorten. Die individuelle Zubereitung gibt dem Knieperkohl
erst seine besondere Note. Unser Opa sagte immer: »In den
Knieper gehort alles, was fett ist und Rauch hat.« Bei uns
bekommen Sie den Knieperkohl nicht nur roh, sondern auch
kiichenfertig.

Knieperkohl gibt es mittlerweile in vielen Varianten — ob
traditionell wie bei Muttern oder landlich-experimentell,
der Knieper schmeckt vielfiltig. Das klassische Rezept nach
GrolAmutters Art ist und bleibt aber ein absoluter Renner:

Lutaten fiir vier Personen:

1kg Knieperkohl roh, 350 g Schweinebauch, 150 g Rauchspeck,
200 g Schweineschmalz, Zwiebeln und Gewiirze (Lorbeerblatt,
Salz, Piment)

Lubereitung: Den Schweinebauch mit den Zwiebeln und den
Gewiirzen ankochen, sodass eine kriftige Briihe entsteht.
Eine Schmorpfanne mit dem Rauchspeck auslegen. Knieperkohl
darauf fiillen, Schmalz auf dem Kohl verteilen und mit der
Briihe iibergiefen. Ca. 2—3 Stunden bei 120 -150° C im Ofen
schmoren lassen. Portionsgerecht Schweinebauch und Lungen-
wiirste dazugeben. Je nach gewiinschter Konsistenz den Rest der
Briihe dazugeben und ohne Deckel weiterschmoren, bis alles
gar ist. Abschmecken. Dazu Salz- oder Pellkartoffeln reichen.

Guten Appetit!
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Kleine Markthalle 50

Total regional — Angebote aus einem Umkreis von 50 km
um Putlitz!

Handverlesene regionale Lebensmittel, Getranke und Kunst-
handwerk gehodren zum bunten Angebot der Kleinen Markt-
halle 50. Wir sind der Laden fiir kleine Ernten aus dem eigenen
Garten, fiir schmackhafte Produkte aus den nahen Manu-
fakturen wie Gemiise, Mehl, Kaffee, Ole, Nudeln und Kekse
sowie fiir kleine Kunstwerke. Bei einem gemiitlichen Kaffee
oder Tee, einem kiihlen Glas Holunderbliitensaft und einer
leckeren Stulle, gebacken vom Backer vor Ort mit dem Mehl
eines unserer Standbetreiber, erledigen Regionalfans ihre
Einkdufe und kommen miteinander ins Gesprach.

Angebot: Nudeln, Kekse, Tomatensauce, Brotaufstriche, Raps-
6l, Sonnenblumenol, 10 verschiedene Honigsorten, Honigmet,
Honiggliihwein, Kartoffeln, Futterweizen, kleine Heu- und
Strohballen, Brot, Mehl, Kaffee, Tee, Keramik, Holzarbeiten,
Gemailde, Bilder, Strickarbeiten, Ndharbeiten, Seifen, Hunde-
und Pferdepflege ohne Chemie und vieles mehr.

Kleine Markthalle 50
Claudia Hollm 'A‘

Karl-Marx-Stralse 10a - 16949 Putlitz \50/
Telefon 0152/07741374 Fne
kleinemarkthalle50@web.de Markthalle

www.facebook.com/kleine.markthalle.50

Offnungszeiten
Mo —Mi, Fr 9-17 Uhr, Do 9-13 Uhr,
1.Sa/Monat 9.30-13.30 Uhr
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Eine Kiste guten Geschmack, bitte!

Unsere Regionalkiste LieblingsRegion Prignitz gleicht einer
kulinarischen Reise durch die Prignitz: Die Schatze unserer
besten Manufakturen vereint in einer schonen Holzkiste,
ideal zum Verschenken! Wer weil — vielleicht macht sich der
Beschenkte bald selbst auf den Weg und entdeckt die Vielfalt
unserer Prignitzer Heimat?

Angebot: LieblingsKiste, Mittagsimbiss, Salate
Regionaler Mittagsschmaus >LIEBLING<
Wittenberger Stralke 94

19348 Perleberg
Telefon 01520/616 8990

Offnungszeiten
Mo-Fr11-14 Uhr
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Wochenmadrkte

Wie in alten Zeiten ist der Wochenmarkt auch ein Marktplatz
fiir Informationen. Man trifft Bekannte, erzahlt sich beim
Kaffee Neuigkeiten oder genielst einen deftigen Eintopf aus
der Gulaschkanone. Das alles finden Sie nicht im Supermarkt
um die Ecke. Probieren Sie es mal wieder aus.

Fangfrischer Fisch aus heimischen Gewassern, Brot aus der
Landbickerei, Obst und Gemiise vom Bauernhof.

All das finden Sie auf dem Wochenmarkt.

Bad Wilsnack (C|D4) vor der Wunderblutkirche
an der Grolben Strale
Do 9-14Uhr

Hansestadt Havelberg (D5) auf dem Marktplatz
Fr8-13Uhr

Kyritz (F4) auf dem Marktplatz
Di, Fr 8 =14 Uhr

Lenzen (A3)
Spezialmarkte auf der Burg

Lindow (Mark) (14) auf dem Marktplatz
Di, Do 8—13 Uhr

Neuruppin (H4|5) auf dem Schulplatz
Di, Do, Fr 8 =16 Uhr, April — Oktober auch Sa 8 =11 Uhr

Rolandstadt Perleberg (C3) auf dem GroRen Markt
Do 10-15Uhr

Pritzwalk (E2|3) auf dem Marktplatz
Mi, Fr 8 =13 Uhr

Rheinsherg (H|13) auf dem Kirchplatz
Mi, Sa 8-15Uhr

Wittenberge (B|C4) in der Friedrich-Ebert-StraRe
Mi, Fr ab 8 Uhr, Ende offen

Wittstock / Dosse (F2) auf dem Marktplatz
Di, Do 8 -16 Uhr

Wausterhausen 7 Dosse (F4|5) vor dem Rathaus
Di, Fr 814 Uhr




Inhalt

Prignitze

Kartoffelsalat

ohne Zusatz von Konsamerungsstoﬁan

Prignitzer Kartoffelsalat

Nach dem geheimen Originalrezept produzieren wir seit 1992
den leckeren Prignitzer Kartoffelsalat in unserer Manufaktur.
Erist Teil der Regionalkiste und aus dem Prignitzer Einzelhandel
nicht wegzudenken. Hier in der Region und tiber die Grenzen
der Prignitz hinaus hat die bewdahrte Rezeptur unzihlige treue
Fans!

Vormark Feinkostmanufaktur

Dorfstralte 60 n n

19348 Perleberg OT Quitzow Vormark KochKultur GmbH
Telefon 03876/788929

info@vormark.de

www.vormark.de
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